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CARACTERIZACION DEL SISTEMA DE PRODUCCION DE CAFE (Coffea arabica
L.) EN LA COMUNIDAD DEL CERRO CUATE, ILIATENCO, GUERRERO

Amadeo Tomas Torres, MT

Colegio de Postgraduados, 2013

En México el cultivo y consumo de café se consideran de gran importancia
economica, sociocultural y ambiental. Es un producto de importancia para la
exportacion, y en las regiones productoras es un elemento fundamental en la
economia familiar, por lo cual su cultivo se considera como una actividad estratégica
para el pais. En este contexto, el presente trabajo tuvo como objetivo analizar las
caracteristicas del proceso de produccion, beneficiado y comercializacion del cultivo
de café en la comunidad del Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero. La metodologia
consider0 cuatro etapas: 1) revision de informacion (investigacion documental), 2)
seleccion del area de estudio, 3) encuesta (investigacion de campo), donde se aplico
la entrevista a 22 cafeticultores y 4) analisis de la informacion. El sistema de
produccion de café que predomina en Cerro Cuate es el sistema rastico de montafa
en el que se intercalan diferentes variedades de platano. La produccién la realizan
principalmente hombres (77.3%), y la mayor parte de productores se encuentra en
un rango de edad entre 56 y 70 afios. Las parcelas tienen una extension de dos
hectareas en promedio. La generalidad de productores realiza la primera cosecha a
los dos o tres afios. La maxima productividad es a los 5.5y 7.5 afios de edad de la
plantacién, y la renovacion de las plantas la realizan en un periodo de 12 afios. La
cosecha del café en la planta es a la madurez (73%) y el resto lo cosechan mezclado
(verde, maduro y seco) (23%). El rendimiento de café por planta por afio es de 3.7
kg. El café se seca en asoleadores de traspatio. El beneficiado del café es por via
seca. La venta se realiza a intermediarios en la presentacion de café capulin y se
vende a granel a intermediarios y a la organizacién ARIC, a Cafeco, a la Union de
Ejidos y una minoria a la Organizacion Mixtrui. Finalmente, con base en las
limitantes, se planteé una propuesta de mejora para favorecer el proceso de
produccion, beneficio y comercializacion del cultivo de café en las parcelas del Cerro
Cuate, lliatenco, Guerrero.

Palabras clave: beneficiado seco, café capulin, Coffea arabica L., cultivo de café,
parcelas.



CHARACTERIZATION OF COFFEE PRODUCTION SYSTEM (Coffea arabica L.) ON
THE COMMUNITY OF CERRO CUATE, ILIATENCO, GUERRERO

Amadeo Tomas Torres, MT

Colegio de Postgraduados, 2013

In Mexico the cultivation and consumption of coffee is considered highly relevant
economic, socio-cultural and environmentally. It is an important product for export,
and in the producing regions, is a key element to the family economy, so their culture
IS seen as a strategic activity for the country. In this context, the present study aimed
to analyze the characteristics of the production process, benefited and marketing of
the coffee growing in the community of Cerro Cuate lliatenco, Guerrero. The
methodology accounts four steps: 1) review of information (literature research), 2)
selection of the study area, 3) survey (field research), where the interview was
applied to 22 coffee growers and 4) data analysis. The coffee production system
prevailing in Cerro Cuate is the rustic mountain system in which different varieties of
banana are interspersed. The production is mainly carried out by men (77.3%), and
the bulk of producers belong to an age range between 56 and 70 years. The highest
productivity is achieved at 5.5 and 7.5 years of age of the plantation, and renewing is
carried out over a period of 12 years. The coffee harvest in the plant is to maturity
(73%) and the rest is blended (green, ripe and dry) (23%). Coffee yield per plant per
year is 3.7 kg. The coffee is dried out in the sun in the backyard. The coffee is
benefited on a dry basis. The sale is made to intermediaries in the presentation of
cafe capulin and is sold in bulk to intermediaries such as the ARIC organization,
Cafeco, the Ejido Union and a minority to the Organization Mixtrui. Finally, based on
the limitations, a proposal was raised to further improve the process of production,
benefited and marketing of coffee growing in the parcels of Cerro Cuate lliatenco,
Guerrero.

Palabras clave: café capulin, Coffea arabica L., coffee cultivation, dry processing,
parcels.
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INTRODUCCION

Los sistemas agroecoldgicos son considerados como la alternativa a la produccion
dependiente de altos insumos y cuidado del medio ambiente de las &reas donde se
cultiva. Dentro de los sistemas agroecolégicos que se han impulsado recientemente se

encuentran los sistemas agroforestales, y en estos se encuentra la produccion de café.

En México el cultivo y consumo de café es considerado de gran importancia econémica,
sociocultural y ambiental (Pérez y Diaz, 2000). Se sabe que aproximadamente 80% de
la produccion nacional de café proviene de seis estados: Chiapas, Veracruz,
Oaxaca, Puebla, Guerrero e Hidalgo (FIRA, 2003). El cultivo del café se distingue
como una actividad estratégica en el pais y al integrarse en cadenas productivas
genera divisas y empleos, que permiten la subsistencia de muchos pequefios
productores. También, al cultivarse el café bajo sombra (90% de la superficie)

contribuye a la conservacion de la biodiversidad (Vandermeer, 2003).

Los estudios de produccion de café se han abordado con un enfoque agroecoldgico,
donde el conocimiento campesino tradicional se ha establecido como sistemas
agroforestales, el cual consiste en el uso y manejo de recursos naturales, como los
arboles que son utilizados en asociacién con animales y cultivos agricolas; con un
arreglo topologico y cronoldgico en rotacidbn con ambos; existe interaccién ecoldgica y
econdmica entre los arboles y los otros componentes de manera simultanea o temporal
de forma secuencial; son factibles con las condiciones socioculturales y con la finalidad

de mejorar las condiciones de vida de la region (Moguel y Toledo, 1996; Guhl, 2009).

En el sistema de produccién de café en el Cerro Cuate municipio de lliatenco, Estado

de Guerrero, México, la seleccion de la semilla, preparacion del terreno, siembra de



plantas, aplicacion de abono, limpias, podas, forma de cortar la cereza, secado,

morteado y comercializacion se llevan a cabo de manera tradicional.

El estudio se realiz6 con el objetivo de analizar las caracteristicas del proceso de
produccién, beneficiado y comercializacion en el cultivo del café de las parcelas de la
Comunidad del Cerro Cuate. Ademas, se considero la forma de cdmo los cafeticultores
cultivan el café, tomando en cuenta las condiciones climatolégicas y el tipo de suelo que
prevalecen en la comunidad, la sombra que se utiliza, las labores culturales , las

variedades de café, la prevencion de plagas y las enfermedades.



Il. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

2.1. Justificacidn

El campesinado de la comunidad del Cerro Cuate se ha dedicado por muchos afios al
cultivo de café asociado principalmente con platano, mango, cafia, mamey, limon
dulce, capulin, toronja, naranja y otros. La mayoria de los productores cuentan con
areas pequefias de cultivo de café (minifundios), por consiguiente la escala de
produccién e ingresos monetarios son bajos. Y si le agregamos los bajos precios que
manejan los acaparadores, como consecuencia se tiene un efecto negativo en los
cafetaleros, lo cual, primero, pierden la importancia o interés de manejo de sus huertos
e incluso abandonan sus cosechas; y segundo, buscan otras alternativas de ingreso
para sostener a sus familias, realizando actividades fuera de la comunidad, como en
Tlapa, Chilpancingo, Distrito Federal, Culiacan, otros estados de la republica mexicana
o al extranjero. Los productores que cuentan con tres o cuatro parcelas mayores a dos
hectareas de cultivo de café, obtienen ingresos mayores, en relacion a los agricultores
gue no cuentan con suficientes superficie de cultivo de café, y se dedican a trabajar
como jornaleros, por lo que siguen subsistiendo de los ingresos que generan por la

prestacion de mano de obra en las labores de las parcelas y el corte de café.

Las condiciones del clima, suelos, altura, tipo de agua y vegetacion, en el municipio de
lliatenco y en especifico en la comunidad del Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero, son
propicias para obtener café de buena calidad. Sin embargo, las condiciones
edafoclimaticas no son las Unicas que determinan la calidad del café, presentandose

algunas actividades que los cafetaleros realizan en su cafetal, que pueden modificar la



calidad del café, entre las cuales se encuentran: 1) material genético (germoplasma), 2)
sistema de produccion (podas, renovacion, abonamiento, aclareo, deshierbes, control
de plagas y enfermedades), 3) fases de beneficiado del café (humedo y seco). Solo es
posible obtener café de calidad si cada una de las etapas del cultivo y transformacion
se realiza adecuadamente; es decir, si no se cuida el café desde el inicio, no se podra

obtener café de calidad, por mas que se trabaje bien en las demas etapas.

Actualmente, para las condiciones del Cerro Cuate municipio de lliatenco no existe
ningun estudio donde se caractericen los sistemas de produccion de café, donde
puedan identificarse los problemas que existen en su produccion. Por consiguiente, el
estudio que se plantea es hacer un analisis de las caracteristicas del sistema de
produccion de café, considerando el establecimiento y manejo de cafetales, y practicas

post-cosecha.
En funcion de lo antes expuesto, surgen las siguientes preguntas de investigacion:

¢,Cudl o cuales son los sistemas de produccion de café en el Cerro Cuate, lliatenco,

Guerrero?

¢, Como se lleva a cabo el proceso de transformacién y comercializacion del café en la

comunidad el Cerro Cuate, lliatenco?



.  OBJETIVOS E HIPOTESIS

3.1. Objetivo General

v' Analizar las caracteristicas del proceso de produccion, beneficiado vy
comercializacién en el cultivo del café de las parcelas del Cerro Cuate, lliatenco,
Guerrero, a fin de identificar limitantes y poder dar una propuesta de mejora en la

produccion y calidad del café oro (grano verde).
3.2. Objetivos particulares

v' Caracterizar el sistema de producciéon de café en el Cerro Cuate, lliatenco,
Guerrero.

v Describir el proceso de transformacion y comercializacion del café cereza en el
Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero.

v' Elaborar una propuesta para favorecer el proceso de produccién, beneficio y
comercializacion del cultivo de café en las parcelas del Cerro Cuate, lliatenco,

Guerrero.
3.3. Hipotesis General

v El proceso de produccion del cultivo de café en la comunidad del Cerro Cuate,
municipio de lliatenco, Guerrero, esta determinado por las caracteristicas

socioeconémicas, practicas de manejo y la comercializacion de la produccion.



v' 3.4. Hipotesis Particular

v El sistema de produccién de café en el Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero; se
relaciona con el tamafio de la parcela, las practicas de manejo y los beneficios
econdémicos por la venta de la cosecha.

v' La calidad comercial del grano de café en el Cerro Cuate, lliatenco, esta

determinado por el proceso de produccion y transformacion



IV. MARCO TEORICO CONCEPTUAL

4.1. Produccion de café

La produccion mundial de café oro fue de 7 millones de toneladas durante el 2010
(Inforural, 2012). Los principales paises productores han sido Brasil, Colombia,
Indonesia y México (Moguel y Toledo, 1996). En México se estimaba una produccion de

273000 toneladas (Inforural, 2012).

El café fue introducido a México desde 1795, es un cultivo importante desde el punto de
vista econOmico, social, cultural y ecoldgico (Moguel y Toledo, 1996; Hernandez-
Martinez et al., 2009). Por la época de los 90 la superficie cultivada era de 800000 ha
(Moguel y Toledo, 1996). ElI SIAP (2011) registra una superficie sembrada de
760,974.05 ha de café, produccion de 1, 287,642 ton de café cereza, rendimiento de

1.87 ton/ha y un valor econémico de $6, 815,878.6.

Los agroecosistemas de café ocupan 3.2% (800,000 ha) de la superficie total,
empleando a 282,000 productores, la mayoria de ellos pequefios propietarios de los
pueblos indigenas y son los que participan en generar los ingresos anuales por la
exportacion (Hernandez-Martinez et al., 2009). Las condiciones geograficas, clima,
suelo y vegetaciéon, son elementos propicios para que se lleve a cabo una produccion
de café favorable. Los estados de mayor produccién incluyen a Chiapas con 36.9%,
Veracruz con 23.2%, Puebla con 18.1%, Oaxaca con 11.5% y con menor produccién el

Estado de México con el 0.1% y Guerrero con 3.6% (Castro y Diaz, 2005).

A pesar de la crisis mundial en el precio del café de las ultimas décadas, segun
Hernandez-Martinez et al. (2009), la produccion de café ha atraido la atencion mundial,
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debido a su importancia econdémica, social y ecoldgica. La capacidad de las parcelas de
café para conservar la biodiversidad y el medio ambiente reflejan los beneficios que
ofrecen los ecosistemas forestales adyacentes. En México, la conservacion del valor del
cultivo del café se ve reforzada por su amplia superposicion con remanentes de bosque
tropical de montafia, su notable alta diversidad por unidad de &area y el nimero de

especies endémicas.
4.2. Sistemas de produccion de café

Los agroecosistemas donde se produce el café son muy amplios, aunque se restringe a
los climas tropicales e intertropicales de montafias (Moguel y Toledo, 1996; Arellano et
al.,, 2008; Guhl, 2009). Como lo sefalaron Peteers et al. (2003), en México los
pequefios productores de café todavia forman parte de la cultura de la agricultura de
subsistencia, y que la vegetacion para sombra de los cafetales tradicionales tiene como
beneficio la madera, la lefia y frutas. El sistema inicial de produccion de café fue bajo
sombra, generalmente en comunidades indigenas que se apropiaron de este cultivo
exotico (Moguel y Toledo, 1996). Sin embargo, el manejo de los cafetales es resultado
de la diversidad ecoldgica, cultural y de las condiciones econdmicas. Se pueden
diferenciar dos principales modalidades de produccion de café, bajo sombra y bajo sol

(Moguel y Toledo, 1996; Guhl, 2009).

En el Cuadro 4.1 se presentan los sistemas de produccion de café registrados en la
literatura. De acuerdo con Moguel y Toledo (1996), Gobbi (2000) y Guhl (2009), en
México, por el origen, tipo y el uso de los arboles de sombra o de su ausencia se han

distinguido los siguientes sistemas de produccién de café:



El sistema rustico de montafia, el sotobosque de las selvas tropicales se tala 'y se
siembra el café bajo los arboles, predomina en areas donde las comunidades
indigenas adoptan el cultivo;

Policultivo tradicional, el café se siembra bajo el bosque original junto con otras
plantas atiles como son frutales o maderables;

Policultivo comercial, los arboles originales del bosque son reemplazados por
especies de sombra, apropiados para el café, se utiliza una sola variedad de
café, de citricos u otro tipo de arboles frutales, por lo que la diversidad biologica y
productiva es menor;

Monocultivo bajo sombra, con arboles para sombra de una sola especie, son los
sistemas modernos en los que se utiliza en forma casi Unica y dominante los
arboles de una leguminosa (Inga sp), se usan agroquimicos y se produce para el
mercado,

Café bajo sol, monocultivo sin sombra, sin ninguna cobertura de arboles y
expuestos directamente al sol, requiere de agroquimicos, maquinaria y mano de

obra. Es comun encontrar asociado el café con maiz, yuca, frijol y forrajes.



Cuadro 4.1 Los sistemas de produccion de café

Region/Pais

Sistema de produccion

Autor

Venezuela

— Café en secano con bajo nivel de
tecnologia

— Café en secano con bajo a moderado
nivel de tecnologia

— Café en secano con moderado nivel de
tecnologia.

Arellano et al. (2008)

México

— Tradicionales:
Rusticano o de montafia

Policultivo tradicional (Jardin de
café)

Policultivo comercial
— Modernos:
Monocultivo de sombra

Monocultivo de sol

(Moguel 'y Toledo,
1996).

Colombia

— Rustico

— Policultivo tradicional

— Policultivo comercial

— Sombrio de una sola especie
— Monocultivo sin sombra

Guhl (2009)

Costa Rica

— Convencional
— Organico

Cerdan et al. (2012)

Por su parte, Arellano et al. (2008) identificaron en Venezuela el predominio del sistema
de café de secano con un bajo nivel de tecnologia, con un rendimiento de 282 kg/ha.
Para mejorar la productividad de las tierras se proponen dos nuevos tipos de utilizacién
potencial de la tierra o cultivos mejorados del café, teniendo como referencia los
sistemas de utilizacién actuales: un tipo de uso de la tierra de café en secano con bajo

nivel de tecnologia y uno de café en secano con moderado nivel de tecnologia, el cual
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exhibe un mayor rendimiento y mas bajo costo de produccion, asociado con las

variedades de café Catuay y Caturra-Bourbon.

En México las regiones agroecoldgicas productoras de café son las vertientes de las

cadenas montafiosas del centro y sur del pais (Moguel y Toledo, 1996).
4.2.1. Perfil del productor de café

En los aspectos socioecondmicos, Alvarado et al. (2006) para la Sierra Norte de
Puebla, México, encontraron que los propietarios de las parcelas son hombres (74%) y
poseen el 74% de las plantaciones. EI 45% son analfabetas, 22% tenian 4 afos de

escolaridad y 16.7% no asistio a la escuela (Ramirez y Juarez, 2008).

La edad de los productores es de mas de 50 afios (Alvarado et al., 2006; Ramirez y
Gonzalez, 2006; Ramirez y Juarez, 2008) y una experiencia de 20.7 afos cultivando

café (Ramirez y Gonzalez, 2006).
4.2.2. Tamafio de las explotaciones

En México el café lo producen fundamentalmente las familias campesinas e indigenas y
a pequefia escala, 92% de la superficie corresponde a propietarios con predios de
menos de 5 ha o al 70% con mas de 2 ha (Moguel y Toledo, 1996). Al ser campesinos

de pequefa escala carecen de la capital para la produccion (Peteers et al., 2003).

Para la Sierra Norte de Puebla el 90% de los productores tenian predios de 0.25 a 1.8
ha sembradas de café (Alvarado et al., 2006; Ramirez y Gonzalez, 2006) y el 67% de
los productores tienen menos de 1 ha (Ramirez y Juarez (2008). En tanto, Guarin y
Pachén (2012) mencionan que 98.2% de los productores tienen menos de 5 ha y

contribuyen con 86.6% del area plantada.
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Segun Rice (2008), el tamafio de las explotaciones de café esta en funcion del sistema
de produccion y del tipo de parcela, para el caso de Peru se encontré que tienen cerca
de 2.3 ha de café bajo sombra y 3.6 ha de café en barbecho. Las parcelas certificadas
de Colombia tienen una extensiéon promedio de 19.1 ha y una superficie de café
sembrada de 4.62 ha, la edad de los cafetales es de 6.2 afos, con una densidad de

siembra de 6180 plantas/ha (Guhl, 2009).
4.2.3. Practicas de manejo

Segun Guarin y Pachon (2012), en Colombia se cultivan las variedades Tipica (16.2%),
Caturra (40.1%) y Colombia (43.7%). A pesar de la promocion para el cultivo de
variedades de café resistentes a la roya (Colombia y Castillo Regional), la variedad
Caturra se continua cultivando y los niveles de produccion son relativamente buenos, y

se asume que es una variedad para zonas de altas pendientes.

En México se siembran las variedades Typica, Mundo Novo y Caturra. Sélo 3% de la
produccion de café corresponde a la especie robusta (Coffea canaphora) que se cultiva
principalmente en zonas bajas de Chiapas y Veracruz y su importancia estriba en que

se destina en su mayoria a la industria productora de café soluble (Inforural, 2012).

En Colombia 70% de los caficultores se han adherido a practicas de monocultivos, con
densidad de siembra de 10,000 plantas/ha, aunque existen minifundios con menos de
2000 plantas/ha, en donde se emplean alrededor de 172 especies de plantas para
sombras, inclusive una o dos especies de arboles que proveen ademas de sombra,
otros productos como frutos, medicinas, lefia, habitats para animales y ofrecen

oportunidad de trabajo al campesino (Gallego-Ropero et al., 2009). En tanto, para el
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mismo pais, Guarin y Pachén (2012), encontraron una densidad de plantas de café de
4460 plantas/ha y la edad las plantaciones es de 22.6 afios para la variedad tipica, 6.4
afios para la Caturra y 6.1 afios para la variedad Colombia. Por otro lado, Castro-Tanzi
(2012), sefalaron que en Costa Rica las plantaciones tienen 8149 arbustos de cafe,

511 plantas platano y 479 Eritrinas.

Con el fin de obtener los rendimientos de café deseados, se piensa que la fertilizacion,
control de enfermedades, poda de arboles de sombra y el manejo intensivo de los
arbustos de café son el medio mas apropiado (Peteers et al., 2003). En el estudio de
Castro-Tanzi (2012) encontré que en Costa Rica los sistemas intensivos de produccion
de café la cantidad promedio de nitrégeno fue de 212+16.7 kg/ha/afo, fosforo 143 kg/ha

y Potasio 42 kg/ha.
4.2 4. Rendimiento de café

En México, en sistemas de café bajo sombra se han encontrado diferentes rendimientos
de café cereza, de 2487.5 kg/ha (Ramirez y Gonzéalez, 2006), 1502.34 kg/ha (Alvarado
et al., 2006) y de 1877.38 kg/ha (Ramirez y Juarez, 2008). Un productor cosecha en
promedio 3158.92 kg de café cereza (Ramirez y Juarez, 2008). Por su parte van Asten
(2011) sefiala que en el este de Africa, los rendimientos de Coffea arabica fueron de
1.23 y 1.18 ton/ha/afio de café verde en monocultivo y asociados, respectivamente; en
tanto, el Coffea robusta rinde en promedio 1.25 y 1.09 ton/ha/afio de café verde en
monocultivo y asociado, respectivamente. Para Costa Rica, Castro-Tanzi (2012)

mencionan que el rendimiento de café verde es de 1684 kg/ha.
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4.2 5. Comercializaciéon

La venta del café es en cereza, pergamino y tostado (Ramirez y Juarez, 2008). Las
formas de venta dependen de los canales de comercializacion disponibles.
Generalmente, mientras mas marginada este la regién productora de café mas simple
serd la forma de comercializacién. En la Sierra Norte de Puebla, Ramirez y Gonzéalez
(2006) registraron que 66.7% de los productores vende a compradores en la
comunidad, y sélo el 6.3% utilizan a la organizacion para la venta del café. Similar
forma de comercializacion sefalan Alvarado et al. (2006), donde una parte de la venta
es a pequefios comercializadores (41%), otra parte lo llevan a la cabecera municipal
(32%), o bien lo vende a alguna organizacion (16%). En tanto, Ramirez y Juarez (2008)
describen que 37% vende a los acaparadores, 29.2% a la gente que va comprar a la
comunidad, 13.4% lo lleva al poblado principal de la region, 5.6% lo vende a vecinos,
11.6% lo vende a alguna organizacion campesina y 3.2% lo comercializa de otra

manera; el 33.8% considera que la produccion de café es un buen negocio.

Por su parte Ramirez y Juarez (2008), sefialaron que el 41.5% de los productores
vende la cosecha de café en la planta, en cereza 37.2%, 19.1% realiza una
combinacién de estas formas y 2.3% en pergamino. Las opciones sefialadas por los
productores para mejorar los beneficios del cultivo del café son la produccion de café
organico (81.5%), aunque al 81% le interesaria participar en el comercio justo para
mejorar el ingreso y al 86.1% le gustaria capacitarse en cultivos organicos. Los mismos
autores sefialan el interés de los productores en las actividades turisticas, comercio
justo, arboles no maderables y en bambu. El precio de café cereza es de $2.11 /kg

(Ramirez y Juéarez, 2008).
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4.3. Los servicios ambientales asociados al cultivo del café

Gallego-Ropero et al. (2009) mencionan que tradicionalmente en América Latina, el
café (Coffea arabica L.) ha sido sembrado asociado a grandes arboles perennes tales
como Inga sp., Erythrina sp., nogal (Cordia sp.), matarratén (Glyricidia sp.) y Piper
nigrum L., especies que suministran beneficios ecologicos, de indole econdmico
(alimentos y combustibles) y social (paisaje y sensibilidad); los arboles proveen materia
organica, como hojas y ramas caidas, en ocasiones facilitan la fijacion de nitr6geno, el
reciclaje de nutrientes, la estabilidad en el microclima que es especial para el cultivo y la
disminucion de la erosion. En consecuencia, el uso de sombra en cafetales es
importante si se considera como una practica agroecologica que favorece la

biodiversidad y la presencia de agentes importantes de control biolégico.

Varios estudios han puesto de relieve la importancia de la estructura
compleja del café bajo sombra, como una medida de ayudar a la conservacion de la
biodiversidad del bosque tropical (Hernandez-Martinez et al., 2009). Al respecto,
Cerdan et al. (2012) mencionan sobre el potencial de los componentes arbéreos de los
sistemas agroforestales de café que tienen para proveer servicios de los ecosistemas y
lo cual estd ampliamente reconocido por los productores. Cuando se le pregunt6 a los
productores acerca de los servicios que proporcionan los arboles, éstos clasificaron a
los arboles de acuerdo con la proteccién del agua, la formacion del suelo o la
contribucion a la conservacion de la biodiversidad. Estas clasificaciones tienen relacion
con los atributos de los arboles tales como tamafio de la hoja, la produccién de biomasa

o abundancia de raiz.
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En México, las plantaciones de café tradicionales se asocian a una vegetacion diversa

que sirve de sombra para lo cual se utilizan arboles nativos (Peteers et al., 2003). Esta

forma tradicional de produccién se desarroll6 por una herencia de siglos del cultivo

tradicional de cacao.

El uso de sombra en el café influye directa e indirectamente en las caracteristicas del

fruto y genera una diversidad de efectos (Nestel, 1995; DaMatta y Rodriguez, 2007,

Mancilla, 2012; Rojas et al., 2012), entre los que se encuentran:

La copa de los arboles de sombra interceptan la radiacion solar, viento y lluvia,

creando un ambiente fisico mas estable para el cultivo del cafeé.

Los dafios de insectos prejudiciales en el café con sombra son menos severos
gue los cultivos sin sombra, debido a la alta diversidad y abundancia de insectos
benéficos encontrados en los sistemas con sombra. Los arboles para sombra
crean mas habitats para pajaros e insectos del suelo, incrementando las

especies y la diversidad tréfica en el ecosistema.

El sistema de café en sombra posee mecanismos intrinsecos para el reciclaje de
nutrientes, reduciendo la dependencia de los sistemas sobre el uso de nutrientes
externos. En adicion, la capa de humus es fortalecida en los sistemas de

sombra, resultando en una gran diversidad y abundancia de la fauna del suelo.

Lo extensivo del sistema radicular en los arboles de sombra estabilizan las
particulas del suelo, reduciendo la erosiébn del suelo durante las lluvias

torrenciales.
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Mejoramiento de las condiciones ambientales, especialmente por la reduccion de
los efectos extremos de la temperatura del aire y del suelo, reduccion de la
velocidad del viento, mantenimiento de la humedad relativa y aumento de la

disponibilidad hidrica en el suelo.

Efectos primarios en la atmésfera del cafetal, lo cual trae como consecuencia el
alargamiento de la vida util de la plantacién, la regulacion de la produccion y el

control de algunas plagas y enfermedades

Los efectos secundarios son producto de la interaccion de varios efectos
primarios como consecuencia del sombrio, como la disponibilidad de agua en las
plantas de café a partir de la regulacion de la temperatura ambiente, la
disminucién en la radiacion que evapora el agua, la conservacion del agua
contenida en la hojarasca que produce y la disminucion de la evapotranspiracion

de las plantas, relacionandose entre si con un mismo fin.

Hay mejor conservacion de los recursos nhaturales y menor aplicacion de

insumos, lo que se traduce en menores costos de produccion.
Una mayor calidad de las plantas de café, sus frutos y la calidad de la bebida.

La hojarasca producto del follaje de los arboles evita la erosién por salpique del
agua, al tiempo que conserva la humedad disponible en el suelo para las plantas

y aporta una cantidad importante de materia organica al suelo.

El sombrio se considera necesario en producciones que resaltan la calidad por

encima de la cantidad, en zonas que no reunen las condiciones climaticas
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Optimas para el cultivo del café y en parcelas que poseen baja fertilidad en el
suelo y terrenos con mucha pendiente.

En regiones con temporadas de sequia prolongadas, se hace necesaria la
implementacion de modelos bajo sombra.

El desarrollo de los cultivos de café ha mejorado con el reconocimiento de las
propiedades organolépticas a través de la practica tradicional del cultivo de café

bajo sombra

Los suelos bajo sombra, presentan una mayor densidad de materia organica,
con una mejor capacidad de retencion de la humedad, comparado con los suelos
a libre exposicion, lo cual determina un mayor indice de estabilidad estructural en

los cafetales con media sombra y sin sombra.

La presencia de arboles provee de los recursos necesarios para una gran

diversidad de especies (50% a 70 %).

Los cultivos de café bajo sombra, en términos generales, presentan pocos
problemas de plagas debido a la alta abundancia y diversidad de los predadores,
pero a raiz de la intensificacion del cultivo, las plagas han presentado un

aumento significativo.

La explotacién de los productos adicionales de los arboles utilizados para el
sombrio (frutos, madera o lefia para produccion de carbén vegetal) da como
resultado en ingresos adicionales para el agricultor, lo cual ha estimulado
recientemente el interés sobre el uso de arboles para sombra, particularmente en

areas donde la practica fue abandonada.
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Para Senbeta y Denich (2006), los métodos tradicionales de manejo del café no se
basan en los resultados de analisis sistematicos, y por lo tanto, entre los agricultores
varia el conocimiento de cémo manejar el bosque. Lo cual indica la importancia de
desarrollar informacion para la gestion sostenible del sistema de café en forma de semi-

bosque.

Entre las limitantes del uso de sombra en el cultivo del café se han sefialado los

siguientes (DaMatta y Rodriguez, 2007; Gallego-Ropero et al., 2009; Rojas et al., 2012):

El uso excesivo de sombra afecta o limitada la produccion, a diferencia del

exceso de sol que aumenta la demanda del uso de fertilizantes, por pérdida de

nutrientes y erosion del suelo

- El procesamiento postcosecha, demostré que los atributos sensoriales fueron
influenciados negativamente por la sombra.

- Se aumenta la competencia por nutrientes, agua y luz, con la disminucion de la
productividad neta.

- Las plantaciones de café a plena exposicion solar pueden presentar una
productividad superior que aquellas bajo sombra.

- El tamafio de los frutos producidos es mayor, aunque hay un alargamiento del

periodo de maduracion del fruto lo cual requiere varias cosechas.
El impacto del cultivo del café que describe Rojas et al. (2012) se basa en lo siguiente:

- Los sistemas de cultivo de café bajo sombra presentan un efecto positivo para la
transformacion del paisaje, la biodiversidad y las especies exéticas invasoras,

porque aportan beneficios en la conservacion de los ecosistemas mediante la
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cobertura vegetal, composicion de suelos, y asi mismo se preservan las especies
nativas.

- El cultivo bajo sombra, por ser un sistema de produccion mas amigable con el
entorno, puede llegar a restablecer suelos erosionados o perdidos, al lograr
adaptar caracteristicas de los bosques mesoéfilos y ademas, generar una
alternativa para que las comunidades campesinas mejoren su calidad de vida.

- El desarrollo sostenible de los agroecosistemas se debe tomar como un incentivo
para que la comunidad obtenga beneficios de los bienes y servicios que le otorga

la naturaleza, y también que contribuya a la conservacion de la misma.

En los estudios del beneficio ambiental en las plantaciones de café se ha estudiado
ampliamente la biodiversidad del estrato arboreo y arbustivo. En Africa las plantaciones
silvestres de café se registraron de 194 a 275 especies de plantas y en el sistema de

semi-bosque de café de 135-199 especies (Senbeta y Denich, 2006).

Para Centroamérica, Gobbi (2000) registroé que la cobertura de sombra incluye plantas
musaceas (platanos) y arboles de citricos. La plantacion de café tiene una cubierta de
sombra del 33%, provista de 71 arboles de citricos y 143 plantas de muséaceas por
hectarea. Para satisfacer los requisitos de cobertura y composicibn minima de la
sombra se logra con 28 arboles/ha de diez especies nativas. En el estudio de Rice
(2008) los productores peruanos manejan en promedio 8 especies de arboles de
sombra en los cafetales, con un total de 135 arboles de sombra por ha. En tanto, los
productores de Guatemala hacen uso solamente de 4 distintos arboles en promedio,

con 163 individuos totales por ha.
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Para Brasil, De Souza et al. (2012) registr6 un total de 231 especies de arboles en ocho
sistemas agroforestales (87 especies) y en cuatro sistemas agroforestales de referencia
(178 especies). En general, 38% de las especies de arboles (33 especies) que estaban
presentes en al menos uno de los sistemas agroforestales se encontré los bosques de
referencia. El setenta y ocho por ciento (68 especies) de las especies en los sistemas

agroforestales fueron nativos y el 22% (19 especies) fueron exoticas.

Para el bosque mesofilo de montafia en el estado de Chiapas, la riqueza observada en
cafetales fue de 55 especies y de esas, 53% fueron especies nativas y para los
cafetales abandonados se registraron 61 especies, de las cuales el 77% fueron nativas
(Lépez y Williams, 2006). Por su parte Peteers et al. (2003), para el mismo estado
encontraron la presencia de 46 especies de arboles en el sistema de cultivo tradicional

y la presencia de 33 especies en las plantaciones de café con sombra del género Inga.

Hernandez-Martinez et al. (2009) sugieren que los productores pueden seguir
manteniendo café bajo la sombra de arboles con 50% de la cobertura y 460 arboles por
hectarea (60% arbustos y 40% arboles), sin una disminucion significativa de los
rendimientos, y con los beneficios econdmicos derivados de otros productos extraidos
de las plantaciones. En este mismo sentido, Jha et al. (2010) indican que los
productores de café pueden promover la abundancia de abejas y la diversidad dentro
de sus propias parcelas, diversificando sus arboles de sombra y creando un mosaico
de espacios de luz y la floracién de parches de hierbas que sirven de alimento a los

polinizadores.

El problema de la gestion del bosque de café,

desde un punto de vista de Ila biodiversidad, ha sido su tendencia a
21



reducir la variacidbn en los bosques naturales, lo que lleva a la homogeneizacion
de la composicion por edad, tamafio y especies de los bosques (Senbeta y Denich,
2006). En consecuencia, la reduccion de la diversidad de especies, pero la
comprensiéon de sus efectos sobre la biodiversidad forestal son necesarios para la

gestion sostenible de los bosques.

Cuando los sistemas agroforestales de café no son valorados, conduce a la rapida
pérdida de los bosques de las tierras altas, y la valoracion de los recursos genéticos
puede aumentar la conciencia de los actores locales y nacionales sobre el valor
economico de los bosques, y puede ser el medio en el establecimiento de un
mecanismo de pago por el uso sostenible de los recursos genéticos (Hein y Gatzweiler,

2006).

En los beneficios econdmicos de la producciéon de café, Peteers et al. (2003) mencionan
gue en los sistemas agroforestales el beneficio de la produccion de café es similar a la
produccion de madera y lefia. Para Rice (2008), en Guatemala y Peru la cosecha de
lefia es de 3500 y 2100 kg/ha, respectivamente. Proporcionando un valor al ingreso de
venta de café y de la madera se encontré que estos fueron de 28 y 72% para Perd y 19
y 81% para Guatemala, respectivamente. Peteers et al. (2003) compararon el sistema
de plantaciones tradicionales y plantaciones con sombra del género Inga, la densidad
de plantas de café fue de 1985.1+132.7 y 26844295, volumen de madera (m%ha) de
29.03+0.06 y 2.69+1.69, valor monetario de la madera US$/ha 18009.2+5026.3 y
1721.841134.1, densidad de arboles/ha 276.7+43.7 y 176.1+19.5, respectivamente,
favoreciendo a las plantaciones tradicionales. Cuando el café se asocia con platano,

van Asten (2011) encontré una tasa marginal de 911% y 200% para arabica y robusta.
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En la mayoria de los estudios revisados, no existen razones para reemplazar una
plantacion tradicional por una de Inga-sombra, sobre todo teniendo en cuenta la
ventajas adicionales de conservacion de la naturaleza y al suelo, como lo sefialaron

Peteers et al. (2003).
4.4. La modernizacion de la produccion de café

El café como cultivo comercial empezé en el siglo XIX en México (Peteers et al. 2003).
La modernizacion de la produccion de café a partir de 1970 ha estado acompafada de
una reduccion de la sombra y una transicibn a sistemas productivos con menos
diversidad de especies de sombra, lo cual ha impactado de manera significativa a
muchos organismos que tenian en este sistema productivo un habitat favorable (Guhl,

2009).

Dentro de las estrategias de gestion de las plantaciones de café que se emplean en
México incluyen la simple sustitucion de la capa de arbustos, la sustitucion de la
cubierta forestal con una 0 mas especies exoticas o la eliminacion de la cubierta por
completo y el cultivo de café en la luz solar abierta (Hernandez-Martinez et al., 2009).
Sin embargo, la mayoria del café en el pais aun se cultiva a la sombra de una gran
variedad de especies arbdreas (Moguel y Toledo, 2004). A medida que la sombra es
manejada de forma tradicional en plantaciones de café se tienen menores costos de
produccion y por lo general contienen significativamente mas especies forestales que
las explotaciones manejadas en forma intensiva, por lo que existe un gran interés en el
uso de estas parcelas como modelos, dirigidas para equilibrar las necesidades de
conservacion, la economia de las familias y el empleo de practicas sostenibles de

gestion.
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Partiendo de la premisa anterior, la investigacion agronémica
y el asesoramiento técnico dirigido al café para incrementar los rendimientos se ha
centrado en la reduccion o eliminacién de la cobertura de sombra; como resultado, hay
una falta de conocimiento acerca de como aumentar la produccion en una plantacion de
café con altos niveles de cobertura de sombra (Gobbi, 2000). En este sentido, Peteers
et al. (2003) sefialan que en Chiapas, la mayoria del café se cultiva sin sombra, en
plantaciones industriales, ubicadas en la zona costera. Con base en estos resultados,
se sugiere que las intervenciones técnicas para la mejora de las plantaciones de café
tienen mas probabilidades de tener éxito si se toman en cuenta no solo
la informacion cientifica sobre las interacciones agroforestales, sino también el
conocimiento de los agricultores (Cerdan et al., 2012). Con la falta de la comprensién
del conocimiento local del cultivo de café se puede esperar que se reduzca el éxito de
los programas de desarrollo y de proyectos destinados a mejorar la productividad u

otros servicios de los ecosistemas.

La gestion eficiente y eficaz de los agro-ecosistemas de café puede mantener el
suministro de servicios vitales de los ecosistemas, tales como la estabilizacion del
clima, el abastecimiento de agua potable, regulacion de las inundaciones, la
polinizacion de cultivos, oportunidades de recreacion y esparcimiento y los bienes
culturales. Como lo citan Cerdan et al. (2012), en Costa Rica los productores de café
tienen una amplia experiencia en el cultivo del café y ellos saben que ciertos factores
afectan la productividad, asi como la forma de aumentar la prestacion de servicios de

los ecosistemas en las parcelas de café. Los agricultores comprenden en detalle el
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papel de los arboles en la productividad café y la prestacion de servicios de los

ecosistemas.

Para Senbeta y Denich (2006), las estrategias de conservacion deberian centrarse en el
equilibrio entre diversidad de plantas y la produccién de café. Adicionalmente, la
siembra de arboles se debe de realizar donde la densidad de &rboles de sombra se
reduce debido a la caida de arboles por el viento o la muerte de individuos. Lo mas
importante es el establecimiento de la biodiversidad en las plantaciones de café para
mantener y mejorar la conservacion de las plantas y los animales. Algunas areas del
bosque que estan relativamente intactas pueden ser consideradas como depositarias
de la diversidad biolégica y posiblemente una fuente de recursos genéticos forestales,
incluyendo poblaciones de café silvestre, ademas de la utilizacion sostenible de la

explotacion forestal.

El manejo tecnificado de plantaciones de café (Coffea arabica L.) permite la siembra de
frijol asociado, el cual es utilizado como cobertura viva entre surcos de café, y reduce
los gastos en manejo de este cultivo, para que el agricultor aumente sus ingresos al
establecer dos cultivos en una misma area, el frijol ofrece la alternativa de aprovechar el
espacio de las hileras en el cultivo intercalado, el cual no afecta la produccién del cafeto

(Blanco et al., 1995).
4.4.1. Intensificacién de la produccion de café

Desde la década de los 60, se inicid la intensificaciéon del cultivo del café, con
variedades que toleran la exposicion directa o parcial el sol y la eliminacién de los

grandes arboles para sombra; en el cultivo de café expuesto al sol la productividad

25



aumenta, éste aumento esta relacionado con el incremento de los insumos externos
usados como los abonos y pesticidas para el control de plagas y enfermedades, y la

disminucién de las poblaciones de enemigos naturales (Gallego-Ropero et al., 2009).

En sistemas de monocultivo el café requiere de los siguientes cuidados (DaMatta y

Rodriguez, 2007):

- Se utiliza una gran cantidad de insumos con el fin de maximizar la produccion, lo
gue ademas se asocia con la degradacion del suelo y la polucion ambiental.

- La produccion de café a pleno sol exige mayores gastos para su manejo, y por lo
tanto, el productor esta sujeto a mas riesgos debido a la alta variabilidad de los
costos de produccion y a la inestabilidad del precio del café en el mercado

internacional.

Aunque mas del 70% de los caficultores se han adherido a practicas de cultivo intensivo
(monocultivos hasta de 10.000 plantas/ha), aun subsisten minifundios (<2000
plantas/ha) en los cuales se emplean desde una hasta 172 especies de arboles que
proveen ademas de sombra, otros productos como frutos, medicinas, lefia, habitats
para animales y ofrecen oportunidad de trabajo al campesino (Gallego-Ropero et al.,
2009). La tecnificacion del cultivo del café en Colombia a través de la renovacion,
constituye una decisién crucial para el restablecimiento de la productividad y de la
competitividad del cultivo, revertir el proceso de envejecimiento de las plantaciones,
mantener las densidades de poblacion y el uso de variedades resistentes a la roya
(Guarin y Pachén, 2012). Estos mismos autores sefialan que los programas de
renovacion de los cafetales en Colombia aumentaron en 2% la superficie total

plantada, aumento significativo en el uso variedades de café resistentes a la roya, 12%
26



de incremento en el area cultivada con la variedad Colombia, incremento de las
densidades de siembra (5%) y la disminucién de la edad media de las plantaciones de
café (35%). En el caso de México, segun Peteers et al. (2003) el cultivo tradicional de
café esta siendo reemplazado por monocultivo a la sombra de los arboles del género

Inga, lo que resulta en la pérdida de la biodiversidad y los servicios ecoldgicos.
4.5. Comercio alternativo

La crisis y la liberalizacion de la industria del café ha coincidido con la aparicién de un
numero de sistemas de regulacion voluntaria, que comienzan para competir entre ellos
(Muradian y Pelupessy, 2005). Un cédigo comun es el establecimiento del minimo de
buenas préacticas, o que mejoraria el medio ambiente y el desempefio social del sector,
aunque la aplicacion de dicho codigo no necesariamente mejora la capacidad de los
agricultores para tener el mejor beneficio econdmico (Muradian y Pelupessy, 2005). De
acuerdo con estos mismos autores los sistemas de regulacion voluntaria en la industria
del café se puede dividir en al menos dos grupos: (a) las buenas practicas: estos
esquemas pretenden excluir lo peor de las practicas y estimular la produccion de café
sostenible a precios competitivos; y (b) practicas estrictas: cuyas normas son mucho
mas rigurosas que las practicas comunes y el objetivo
es abastecer un segmento selecto de un nicho de mercado. Por su parte, Peteers et al.
(2003) recomiendan que los productores de café se concentren en la diversificacion,
produccion sostenible, control de calidad y buscar un mercado alternativo, a fin de
combinar un ingreso fiable con la naturaleza y la conservacion del suelo. Mientras que

para Silva (2006) y Lopez y Williams (2006) el comercio alternativo es una de las
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opciones que se han estudiado para dinamizar los diferentes eslabones de la cadena

del café y realizar cambios en las organizaciones locales, los cuales se relacionan con:

Las perspectivas de alcanzar modos de vida mas sustentables y estan dadas por
la capacidad para integrar a grupos organizados y solidos, de su respuesta a la
intervencién de agentes externos y de las decisiones que tomen respecto al uso
del suelo y de las areas boscosas.

El contacto principal con el exterior ha sido a través del comercio alternativo.
Ahora que el comercio alternativo ha creado las condiciones economicas para
estabilizarse, los productores se sintieron motivados a transformar sus
actividades productivas de la agricultura de subsistencia a la produccion de café
alternativo.

Los campesinos se volvieron parte de las organizaciones de café, lo que les
permitio invertir en una variedad de articulos.

Los campesinos y los lideres sefialaron que actualmente su ingreso econémico
€S Mas seguro que antes.

Los resultados sugieren dirigir la atencion a las percepciones y expectativas de
los productores bajo el esquema de comercio alternativo; pues un punto clave a
debatir es el claro interés por incrementar la produccion de café mediante la
expansion de areas dedicadas a la agricultura. Esta decision podria resultar en
mejorias econdmicas en el mediano plazo, pero a costa de la utilizacién de los

ultimos remanentes del bosque.
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- La reduccion del componente sombra puede eliminar muchos de los productos
no café, creando una dependencia de la cosecha y venta del café para los

productores que desean sobrevivir afio con afo (Rice, 2008)

Muradian y Pelupessy (2005) concluyen que la participacion en los sistemas de
comercio alternativo no garantiza un mejor desempefio econémico, pero puede facilitar
la coordinacion entre los tostadores/comerciantes y cultivadores, que puede conducir a

la mejora de las siguientes oportunidades:

- Aumento de la capacidad de obtener renta economica (mejora), mediante la
retencidon de valor agregado y un mejor posicionamiento en la cadena.

- Mejora las posibilidades de tener acceso o la permanencia en un determinado
mercado, con lo cual se evita la exclusién y se supera a los competidores, lo que
garantiza la participacion, que no implica necesariamente una mayor retencion

de valor afiadido o negociacion potencial.

La competencia en la certificacion entre los programas para los consumidores o los
certificadores de los productores puede poner en peligro al comercio alternativo, por lo
gue es necesario informar a los consumidores sobre las diferentes certificaciones y asi
contrarrestar los efectos de la informacion imperfecta. En esencia, se sugiere una vision
optimista de la evolucién de las normas de sostenibilidad, apropiadas al contexto y
reconocer que los sistemas de certificacion deben ser flexible e incorporar los
beneficios potenciales de los ingresos, tanto en el precio y de la productividad, asi como
de los esfuerzos para mejorar el bienestar del productor y su participaciéon continua en
los esquemas de certificacion (Frank et al., 2011). La certificacién puede fortalecer los

vinculos entre lo local y lo global, pero se corre el riesgo de establecer nuevos vinculos
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de explotacién y dependencia; por lo que se deben de considerar vinculos sociales y

ambientales para alcanzar la sostenibilidad (Guhl, 2009).
4.6. Problemas de la produccién del café

Por el bajo precio del café la situacion del cultivo se encuentra en un creciente
abandono y en algunos casos no se recoge la cosecha. Palacios (2004) menciona que

dentro los problemas méas importantes se encuentran:

- El agotamiento del suelo, por la utilizacion de la técnica de la roza, tala y quema,
gue aun se suelen utilizar, ademas de las condiciones climatico-geoldgicas.

- El escaso tamafo de su propiedad no permite dejar descansar una parte de su
tierra.

- Laintroduccion de nuevas especies de café mas cercanas al gusto del mercado
internacional, apoyadas en la utilizacion de insumos quimicos.

- El café como monocultivo comercial, aceptado en su momento por los
cultivadores debido a los altos precios, en detrimento de su tradicional
cohabitacién con otros productos alimenticios

- La pendiente de los terrenos, los altos precios y la falta de adaptacion, hicieron
fracasar la introduccibn de insumos quimicos y el abandono del café
tradicionalmente utilizado.

- Laflora circundante en el huerto evitaba la erosion.

- La sobreproduccién estd hundiendo el precio internacional del café.
Simultaneamente, existe una creciente demanda de café organico certificado o la
naturaleza de usar tal café, esta mejor pagado y facilmente reconciliada con la

produccién en pequefias plantaciones tradicionales (Peteers et al., 2003).
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V. DESCRIPCION DE LA ZONA DE ESTUDIO

5.1. Medio fisico ambiental
5.1.1. Localizacion del municipio de lliatenco

El municipio de lliatenco se encuentra entre las coordenadas extremas 16° 58’ 15” y
17° 07’ 527 latitud norte y 98° 33’ 33” y 98° 44’ 25” de longitud oeste, respecto al
meridiano de Greenwich. Colinda al norte y al oeste con el municipio de Malinaltepec; al
sur con el municipio de San Luis Acatlan y al este con el municipio de Metlatonoc

(Figura 5.1).
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1) San José Vista Hermosa, 2) Potrerillo Cuapinole, 3) Pueblo Hidalgo, 4) El
Aserradero, 5) lliatenco(Cerro Cuate), 6) Malinaltepec, y 7) Agua Tordillo).

Figura 5.1 Mapa del Estado de Guerrero y las comunidades del municipio de lliatenco,
Guerrero. Fuente: Schaus (1896).
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La altitud oscila desde 800 msnm en el limite sur del municipio y 2800 msnm en las
cumbres de los Cerros Cuate, Cerro Escalera, Cerro Cabeza de Tigre y Cerro La Uia

(PNUD, 2007).

Los pueblos, delegaciones y cuadrillas pertenecientes al municipio de lliatenco,
Guerrero son: lliatenco la cabecera municipal, Alchipdhuac, Arroyo San Pedro,
Aviacion, Cerro Ardilla, Cerro Cuate, Cerro Guayabo, Cerro Tejon, Cruz La Villa,
Cruztomahuac, Cruz Verde, El Aserradero, Loma de Cuapinole, Loma Encino, Loma
Guzman, Ojo de Agua, Oriental, Plan Galeana, Portezuelo del Clarin, San Antonio, San
Isidro, San Juan del Rio, Santa Cecilia, Santa Cruz Hernandez, Tlahuitepec,
Universidad, Vista Alegre y Vista Hermosa. En total son 27 localidades y la cabecera

municipal de lliatenco.
5.1.2. Orografia

El relieve estda conformado por zonas accidentadas, de zonas semiplanas y zonas
planas. La comunidad del Cerro Cuate se encuentra ubicada en el centro, entre el Cerro

Escalera o Telpizahuatl y Cerro Campana (PNUD, 2007).
5.1.3. Hidrologia

Los recursos hidrologicos son el rio que nace en el mismo Cerro Cuate, y que
finalmente se une con el rio que nace en la comunidad de Alchipagua, a la altura de la
cabecera municipal; asi como otros arroyos que se encuentran en las laterales de la

comunidad del Cerro Cuate (PNUD, 2007).

32



5.1.4. Clima

Los climas que predominan de la comunidad son el semicalido-subhimedo, célido-
himedo y templado-subhimedo con lluvias en verano y con una precipitacion que va
de 1,800 hasta 2,400 mm. La direccion del viento en primavera es de sur a este; en
otofio de sur a suroeste; en verano de sur a norte y en invierno de sur a suroeste.

Siendo los vientos de otofio los predominantes en todo el afio (PNUD, 2007).
5.1.5. Suelo

En los terrenos del municipio de lliatenco, incluyendo la comunidad Cerro Cuate, se
tiene un tipo de suelo predominante que es el Regosol, tiene textura gruesa y poca
salinidad y en menor medida se encuentran los tipos Luvisol, Cambisol, Leptosol,

Feozemy Fluvisol (PNUD, 2007).
5.1.6. Flora

La vegetacion existente en el territorio se encuentra compuesta por selva caducifolia,
caracterizada por que la mayoria de los arboles tiran sus hojas en época de secas. En
el lugar hay arboles con diferentes variedades de formas y tamafios, que miden
aproximadamente entre 50 m y 60 m de altura, tales como: ayacahuite, oyamel, ocote
amarillo, cedro, aguacero negro, encino rojo, encino blanco, arbol liso, arbol de nanche,
arbol de hilt, arbol de cacahuananche, arbol de guarumbo, arbol oreja de lobo,
cuajinicuil chalum, cuajinicuil perico, arbol de canela, arbol de laurel, flor de corazon,
cacaloxochitl, flor de clavellino, arbol de izote, toronjos, arbol de amate, coapinole,
parotas, colorin, pomarrosa, naranjos, limoneros, zapote negro, huachipil, mango,

sauce, roble, tulipan de la india, aguacate y mamey. Ademas de plantas de ornato,
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comestibles, y medicinales como: zarzamora, floripondio, flor de borracho, flor de noche
buena, flor de cempaxuchitl y tulipan; en la parte alta de la regién se produce el heno y

la cacaya (PNUD, 2007).
5.2. Medio socioeconémico

La comunidad de lliatenco es un habitat homogéneo y se compone por lomerios y
cafadas. lliatenco y sus comunidades en especial el Cerro Cuate, presenta indices
bajos de bienestar social y desarrollo humano (PNUD, 2007). Significa que las personas
y familias que viven en estos terrenos, no logran satisfacer sus necesidades béasicas
(educacion, empleo, vivienda, alimentacion, etc.) que hablen de una calidad de vida

aceptable. La etnia Mé&’ phaa es la dominante en el municipio.

El lugar donde se concentran los espacios tradicionales de poder y de servicios
publicos son la Comisaria Municipal, Comisariado de Bienes Comunales y El
Comisariado de Bienes Ejidales. Por otra parte, lliatenco esta conformado por anexos o

delegaciones que en conjunto componen la totalidad de su geografia administrativa.

Las comunidades deben gestionar y luchar por su cuenta para obtener alguna obra
relevante para el desarrollo de su comunidad. EI Comité de Planeacién Municipal
(COPLADEMUN) y las autoridades municipales acuerdan que a las delegaciones solo
se le financie una obra de mucha relevancia cada tres afios, como es la electricidad,
agua potable, construccién de aulas y edificaciones de las Comisarias. En cambio las
Comisarias como el caso del Cerro Cuate, se les financia una obra de importancia

anualmente.
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La comunidad de Tilapa, municipio de Malinaltepec se encuentra en disputa los limites
territoriales con lliatenco, en el lugar conocido como Cruz Canuto y para resolver este
conflicto se ha solicitado la intervencion de las autoridades agrarias para que participen
como intermediarios (PNUD, 2007). Las transformaciones socioeconémicas que
pueden impulsar el desarrollo sustentable de lliatenco giran en base a fuentes de
empleo local, aprovechamiento de los recursos naturales, incremento y una mejor

distribucién de los servicios publicos y actividades comerciales regionales.
5.2.1. Demografia

De acuerdo a los resultados que presenté el conteo de la poblacion y vivienda del afio
2010, en el municipio de lliatenco habitan un total de 10,522 habitantes (INEGI, 2010)

(Cuadro 5.1).

Cuadro 5.1 Poblacion del municipio de lliatenco, Guerrero.

Poblacion Personas
Poblacion total, 2010 10,522
Poblacion total hombres, 2010 5,075
Poblacién total mujeres, 2010 5,447
Porcentaje de poblacion de 15 a 29 afios, 2010 25.0
Porcentaje de poblacién de 15 a 29 afios hombres, 2010 24.6
Porcentaje de poblacién de 15 a 29 afios mujeres, 2010 25.3
Porcentaje de poblacién de 60 y mas afios, 2010 8.7
Porcentaje de poblacién de 60 y mas afios hombres, 2010 8.5
Porcentaje de poblacién de 60 y mas afios mujeres, 2010 8.8
Relacion hombres-mujeres, 2010 93.2
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5.2.2. Indicadores sociodemograficos

El grupo étnico representa un total de 6,668 personas que hablan la lengua indigena
me’ phaa (tlapaneco)), de acuerdo a los resultados que present6é el Il Conteo de
Poblacion y Vivienda del afio 2005. El 97% de los habitantes del municipio profesa la

religion catdlica (INEGI, 2005).
5.2.3. Migracion

En la comunidad Cerro Cuate, lliatenco, la migracién se ha presentado siempre de
manera frecuente, ya que los habitantes de este municipio se han desplazado a
ciudades como Acapulco, Chilpancingo, Tlapa, Distrito Federal, otras ciudades de la
Republica Mexicana, asi como a los Estados Unidos. Esto se ha presentado por falta de
empleo y las mismas necesidades propias de los pobladores, en busca de una mejor

vida econdmicamente estable.
5.2.4. Actividad economicay uso del suelo

Los habitantes de lliatenco, principalmente los de sus delegaciones y colonias, viven en
una condicion accidentada de los terrenos ocupados para la agricultura, es un reflejo de
lo precario de las actividades agricolas; la mayoria de ellas estan encaminadas al
autoconsumo familiar. Enfrentan grandes dificultades para su reproduccién social,
debido a que los suelos agricolas son poco fértiles, por la escasa profundidad de suelo
arable, malos servicios de comunicacion y transporte, escaso desarrollo en servicios
publicos y alta marginacion social y precarios indicadores de desarrollo humano. Las
actividades principales en este municipio son la agricultura y las actividades

comerciales (PNUD, 2007).

36



5.3. Medio Histérico
5.3.1 Historia de lliatenco y del Cerro Cuate

lliatenco se deriva del nombre hilt que significa arbol y de la palabra ndhuatl tenco que
significa rio, el arbol de que se trata se ubica en la junta de los rios Alchipahuac y Cerro
Cuate. Segun PNUD (2007) el pueblo de lliatenco fue fundado en el afio de 1866 por
s6lo 38 familias de la cultura mé'phaa que migraron de la cabecera municipal de
Malinaltepec, Guerrero. Ubicandose en aquellos tiempos en el lugar denominado "Llano
del Zapote Colorado” o se conocia como "El Zapote Amarillo". Este poblado estuvo
ubicado entre los rios Alchipahuac y el rio Cerro Cuate, en la actualidad este predio lo

utiliza la Secundaria Técnica Num. 73 como parcela escolar.

El incremento poblacional y de cultivos, los pobladores se vieron en la necesidad de
instalarse en el predio "Rancho Santa Rosa", propiedad del hacendado y ganadero
Lewis Lamm y Guillermo Acho, lugar donde fundaron definitivamente el pueblo de
lliatenco Montes de Oca, categoria otorgada el 5 de enero de 1890 por el Honorable
Congreso Local, estando en aquel entones como gobernador el General Francisco O.
Arce (PNUD, 2007). Los primeros pobladores de lliatenco se dedicaban al cultivo del
algodon, cuyo producto lo transformaban en hilo para el tejido de telas; otra de las
actividades era el cultivo de cafia de azucar, maiz, frijol, aguacate, mango, citricos y
pifia, los cuales comercializaban en las poblaciones vecinas (Periddico oficial del estado

de Guerrero, 2008).

El Municipio de lliatenco fue creado el viernes 25 de noviembre de 2005. De acuerdo al

Decreto publicado en el Periddico Oficial del Gobierno del Estado No. 95. Estando
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como Gobernador Constitucional del Estado Libre y Soberano de Guerrero. El C.P.

Carlos Zeferino Torreblanca Galindo (PNUD, 2007).

El municipio de lliatenco tiene una extension territorial de 237 km?, que representa el
0.37 % de la superficie total del estado. La comunidad del Cerro Cuate, fue fundada en
el afio de 1905, por el Sr. Demetrio Jer6nimo Cantl. Sus colindancias al norte limita con
la comunidad de Xochiatenco, al sur colinda con la cabecera de lliatenco, al este
colinda con el poblado de Portezuelo del Clarin y al oeste con la comunidad de

Alchipahuac. Se encuentra a una altitud de 1030 msnm.

38



VI. MATERIALES Y METODOS

El estudio fue abordado a través de metodologias de orden cualitativo y cuantitativo
para la colecta de informacién en funcién de cada uno de los objetivos planteados en el

trabajo.
6.1. Método, técnicas y herramientas de investigaciéon

La metodologia considera cuatro etapas: 1. Revision de informacion (investigacion
documental), 2. Seleccion del area de estudio, 3. Técnica de encuesta (investigacion de

campo) y 4. Analisis de la informacion.
6.1.1. Revision de informacién

Este paso esta considerado en el Capitulo IV. Marco Teorico Conceptual. Donde se
recabd informacion de libros y articulos sobre agroecologia, sistema agroforestal,
sistemas de produccion, caracterizacion del café, beneficiado y comercializacion del
café, que dieron soporte tedrico al analisis de la informacion y a las afirmaciones del

trabajo.
6.1.2. Seleccién del area de estudio

La informacion sobre el area de estudio esté incluida en el Capitulo V. Descripcién de la

Zona de Estudio.

La investigacion se realizd en la comunidad del Cerro Cuate por los siguientes motivos,
lo primero que se considerd es que cuenta con un niumero de 217 productores de café
de acuerdo con la informacion proporcionada por el comisario de la localidad, Sr.

Tomas Feliciano Ramirez, 2011; segundo, es uno de los pueblos con mayor hectareas
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del cultivo de café; tercero, hasta la actualidad no se ha hecho un estudio minucioso de
caracterizacion del sistema de produccion del café en el Cerro Cuate. La informacion

generada tendria una gran relevancia para los cafeticultores del lugar y el municipio.
6.1.3. Técnica de encuesta

Con el proposito de complementar la informacién tedrica de la revision de la literatura y
la informacién empirica sobre el area de estudio, y con el fin de alcanzar los objetivos
de la investigacion, se registré informacion cuantitativa sobre el sistema de produccion,
beneficiado y comercializacion del café mediante la técnica de encuesta seccional
(Miranda, 2005), a través de la herramienta de cédulas de entrevista, la cual permite
obtener informacion y conclusiones generalizables de caracter descriptivo y exploratorio
sobre la magnitud de problemas a nivel de poblacion o sistema (De Ketele y Roegiers,
2000). La cédula de entrevista quedé estructurada por preguntas abiertas para datos
cuantitativos y algunos nominales (Anexo 1). En todos los casos se mantuvo abierta la

posibilidad de registro de informacion adicional.

Se programaron salidas a la localidad de Cerro Cuate para realizar las aplicaciones de
cuestionarios a cafeticultores, previa platica con el Comisario Sr. Tomas Feliciano

Ramirez.

La cédula de entrevista quedd conformada por los siguientes ejes tematicos:
1.- Sistema de produccion del café

2.- Establecimiento y manejo de cafetales

3.- Practicas post-cosecha
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6.1.3.1. Muestreo

La muestra se seleccion6 mediante muestreo no probabilistico, en el cual se eligen los
elementos que mejor se adaptan a la conveniencia del investigador, como las personas
gue de manera voluntaria tienen disposicion a contestar o estan mas al alcance del

investigador.

Se utiliz6 el método de muestreo por conveniencia, el cual consiste en seleccionar
como unidades de andlisis a aquellos elementos que ofrecen informacion relevante a
los intereses de la investigacion o sobre los indicadores que se exploran en los
objetivos de la misma (Sanchez —Carrillo y Valtierra Pacheco, 2003). En este caso se

consideraron como unidad de analisis a 22 cafeticultores del Cerro Cuate.

La seleccion de las unidades de analisis se complementé con la técnica de bola de
nieve, en la que la idea central fue que cada individuo en la poblacion nombré a otros
individuos en la poblacién, los cuales tenian la misma probabilidad de ser
seleccionados. A los individuos que fueron escogidos, se les pidi6 nhominar a otras
personas. Para adquirir un grupo de estudio que se aproxime a una muestra aleatoria,
una condicion muy importante es que el primer grupo de encuestados (en la etapa cero)

debe ser seleccionado aleatoriamente.
6.1.3.2. Tamano de muestra

El tamafio de la muestra se determin6 con base en (Hair, 2004; Santoyo et al., 2002),
gue consiste en un muestreo simple aleatorio de varianza maxima con la férmula

siguiente:

_ NZ%.2(29)
N d* + Z%./2(.25)




N = Tamafio de la poblacion
d = Precision

Z% = Confiabilidad. Valor de Z (distribucion normal estandar)
2

S .
" = Varianza

Datos:

N= 217 productores de café

Z.;p=1.96 (con una probabilidad del 95%)
Sn= 0.25 varianza maxima

d=1.44 (0.25)

Calculo:
(217) (1.96)2 (0.25) (217)(3.8416)(0.25) 208.4068
n= = = =
(217)(0.2)2 + (1.96)2(0.25) (217)(0.04)+(3.8416)(0.25) 8.68+0.9604

208.4068 =21.61 n = 22 productores de café
9.6404

A partir de lo anterior se seleccionaron un total de 22 productores de café como
unidades de analisis, dentro de los cuales fueron aplicadas un total de 22 cuestionarios,

una por cada propietario seleccionado.
6.1.4. Andlisis de la informacion

Los datos cualitativos y cuantitativos colectados en la encuesta fueron capturados en
bases de datos, organizadas en hojas de calculo Excel. Se realiz6 un andlisis
descriptivo de la informacién a través de graficas de frecuencia y en porcentaje a través

de los siguientes pasos:
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1. Toma de datos.

2. Ordenamiento y elaboracion de datos.
2. 1 Revision y correccion de los datos.
2. 2 Clasificacion y analisis de los datos.
2. 3 Presentacioén por cuadros y figuras.

Para el ordenamiento de datos, se tomaron criterios de creciente o decreciente, por

intervalos con limites exactos, o por clases o categorias.
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VII. RESULTADOS Y DISCUSION

7.1. Generalidades

En la comunidad del Cerro Cuate, municipio de lliatenco, Guerrero; la lengua originaria
gue se habla es el mé'phaa (cominmente conocido como tlapaneco).

La produccion de café en la zona de estudio se realiza por hombres y mujeres, 22.7%
de los productores entrevistados fueron mujeres; presentandose una relacion de 4.4
hombres por una mujer. La edad de los propietarios de las plantaciones se agrupa en
los siguientes rango de 25 a 40 afos, en donde hay una mujer por cada dos
productores; en el rango de 41 a 55 aflos no hay ninguna mujer; en el rango de 56 a 70
afios hay tres mujeres por cada seis productores y en el rango de 71 a 85 afos hay

cuatro hombres por una mujer productora de café (Figura 7.1).

71-85

56-70

41-55

25-40

10

mM mF

Figura 7.1 Relacion de productores del género masculino (M) y femenino (F) por rango

de edades.
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La cantidad de terreno que tienen para cultivar café, platano y otras plantas dentro del
mismo, es la siguiente: 27% cuentan con una sola parcela de un promedio de 1.5
hectareas, 32% cuentan con dos predios con un promedio de 2.0 hectareas, 27% tienen
3 parcelas de produccién con un promedio de 3.1 hectéreas, y 14% de los productores
cuentan con cuatro predios cada uno con un promedio de 3.6 hectareas (Figuras 7.2 y

7.3).

® Numero de productores = Superficie (ha)

3.25-3.85

2.0-6.0

1.0-4.0

0.3-3.0

Figura 7.2 Superficie sembrada de café cultivado en relacion con el nimero de

productores.

El terreno de las parcelas de café es de pendientes suaves (68%) y con alta pendiente
(32%); dado que en la regidén la topografia es accidentada y son muy escasos los
terrenos planos. Al respecto, Garcia y Olaya (2006) sefialan que las plantaciones de

café estan situadas en la montafia de las zonas tropicales.
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=1 m2 =3 m4Parcelas

Figura 7.3 Productores de café (%) en relacion con el nimero de parcelas que poseen.

La produccion de café se asocia con otros cultivos para beneficio de éste o para el
aprovechamiento de los espacios; la gran mayoria de los productores asocia el cultivo
de café con platano en sus diferentes variedades (costa rica, chaparro, patriota,

manzano, colorado y largo) (Figura 7.4).

Figura 7.4 Produccién de café asociado con diferentes variedades de platano.
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Los productores de Cerro Cuate cultivan el café intercaldndolo con otras especies
vegetales, asi algunos lo intercalan con platano (68%), otros (4.5%) lo hacen con maiz
y frijol, y otro grupo de productores (4.5%) lo intercala con plantas frutales de todo tipo y

el 23% no respondio (Figura 7.5).

‘ W café-platano
4.5% ;
W café-frutas

o~ u café- maiz-frijol
20

B no contestaron

Figura 7.5 Porcentaje de parcelas de café que intercalan con otras plantas.

En los ultimos 20 afos la produccion de café ha descendido, en opinion de los
productores esto se debiéo a diferentes factores tales como: precios bajos (32%),
factores ambientales (32%), por plagas y enfermedades (23%), por la aplicacién de
guimicos (9%) y por la conjugacion de todos los factores antes mencionado (4%).

En relacion a la asesoria técnica para la produccién de su cultivo, 59% de los
productores manifestd haberla recibido, 27% no ha recibido asesoria, algunos (9%)
esporadicamente han tenido asesoria, y una minima parte (5%) desconoce de la
actividad. La mayor parte de los productores de café tienen un desinterés en formar un

grupo para mejorar la produccion y comercializacion de su café.
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7.2. Tecnologia de produccién de café

7.2.1. Obtencion de plantas

La mayor parte de los productores (59%) obtienen las plantulas para las plantaciones
de las que germinan bajo el cafetal, producto de los frutos que maduran y caen al suelo
y a través del tiempo la semilla germina. Otro grupo de productores (23%) germinan las
semillas en viveros, para posteriormente sembrarlas en los terrenos y el grupo restante
(18%) utilizan plantulas que germinaron tanto en vivero como las que se obtienen bajo
el cafetal (Figura 7.6). Esta informacion muestra que la planta que utilizan los

productores es de baja calidad.

B Germinacionen vivero
B Germinacion bajo cafetal

Viveroy bajo la planta

Figura 7.6 Porcentaje de productores en relacion con la forma de obtener las plantulas

de café.

7.2.2 Especies y variedades
De las tres especies de café que se explotan comercialmente predomina Coffea

arabica, sobre C. canephora o robusta y C. iberica, ya que se adapta a condiciones
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climaticas y de suelos tropicales y subtropicales con altitud de 2000 msnhm
(Fischersworring y RoBkamp, 2001); ademas el C. arabica es la especie mas
sobresaliente a nivel mundial, no sélo por el &rea sembrada y la produccion, sino por la
excelente calidad en su bebida (Alvarado y Rojas, 2007). Es una especie tetraploide,
2n = 44 cromosomas (Regalado, 2006). En la comunidad del Cerro Cuate donde se
realizé el estudio, la especie Coffea arabica es la que predomina en su cultivo; dentro
de esta especie los productores cultivan cinco variedades de café, algunas de porte alto
(Typica o Criollo, Mundo Novo y Bourbdn), otras de porte bajo (Caturra) y de porte
medio (Garnica) (Alvarado y Rojas, 2007). De los 22 productores, todos cultivan la
variedad Typica, sin embargo, el porcentaje de establecimiento en sus plantaciones
varia entre los productores algunos la tienen como la Unica variedad (100%), y otras la
tienen combinada con dos o mas variedades (Figura 7.7). Por ejemplo, la mayor parte
de productores diversifica su plantaciéon con las variedades Typica, Caturra, Mundo
Novo y Garnica en diferentes proporciones, e inclusive uno de los productores cultiva la

variedad Bourbén (Figura 7.7).
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Figura 7.7 Variedades de café sembradas por productor en la comunidad de Cerro

Cuate, lliatenco, Guerrero.

La Figura 7.8 muestra el porcentaje de productores en relacién con el niumero de
variedades de café que cultivan de forma simultanea. Asi se observa que no hay una
tendencia general, un grupo de productores pueden sembrar una sola variedad (18%),
otros productores dos variedades (32%), tres variedades (18%) o cuatro variedades de
café (32%).
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® una variedad
B dos variedades
¥ tres variedades

W cuatro variedades

Figura 7.8 Porcentaje de productores en relacion con las variedades de café que

cultivan de forma simultanea.

El 95% de los productores dijeron que el grano de mayor calidad es de la variedad
Typica, tiene caracteristicas muy peculiares del café en taza, tales como el cuerpo
espeso, el aroma y el sabor intenso, lo cual coincide con lo sefialado por
Fischersworring y RoBkamp (2001), quienes mencionan que las principales razones por
las que se debe sembrar la variedad Typica son el tamafio de grano relativamente
grande, superior calidad como bebida en taza, mayor resistencia y flexibilidad en sus
ramas durante la cosecha. En las diferentes variedades de café (Typica, Garnica,
Mundo Novo, Caturra y Bourbon) que cultivan los productores, destacan las variedades
con mayor rendimiento en fruto (cereza) por planta. El 42 % de los productores
opinaron que la variedad Caturra rinde mas que las otras, 26% la variedad Mundo
Novo, 23% la variedad Caturra, 6% la variedad Typica y finalmente, el 3% la variedad

Bourbon (Figura 7.9). La variedad Caturra, es mas precoz y presenta una mayor
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produccién por area y la variedad Mundo Novo, es productiva con alto porcentaje de

frutos con una sola semilla (caracolillo) (Fischersworring y RoBkamp, 2001).

Bourbén
3%

-

Figura 7.9 Opinién de los productores del rendimiento de las variedades de café en

Cerro Cuate, lliatenco, Gro.

En relacion al porte (bajo, medio o alto) que tienen las plantas en sus cultivos de
acuerdo a la especie y la variedad que manejan, se encontrd que de los 22 productores,
15 opinaron sobre las plantas de porte bajo, de esos la mayoria (45%) consideré a la
variedad Caturra como tipica de este porte, otros opinaron (14%) que eran varias, COmo
la variedad Caturra, Mundo Novo y Garnica; una minoria (9%) considerd que solo era la

variedad Garnica, y otros (32%) no opinaron sobre esta pregunta (Figura 7.10).
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M caturra
® caturra, mundo novo,
garnica

M garnica

W no opind

Figura 7.10 Plantas de café de porte bajo en porcentajes.

La opinién de los cafeticultores sobre la variedad de café de porte medio, fue escasa,
algunos (14%) consideraron a la variedad Mundo Novo de este porte, otros (9%) a la
variedad Garnica, algunos (9%) productores describieron a las variedades Caturra,
Mundo Novo y Garnica; y la gran mayoria (68%) no opind sobre esta pregunta (Figura

7.11).

¥ mundo novo
W garnica
W caturra, mundo novo,

garnica

B noopind

Figura 7.11 Plantas de café de porte medio.
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El 100% de los productores mencionaron que la planta de café de porte alto es la
variedad Typica, aunque de acuerdo a la literatura las variedades Mundo Novo y
Bourbdn, son clasificadas como variedades de porte alto (Alvarado y Rojas, 2007). La
especie Coffea arabica esta compuesta por variedades de porte bajo, mediano y alto;
entre las variedades de porte pequefio esta la Caturra de fruto rojo y amarillo,
Villalobos, San Ramén y San Bernardo; en las variedades de porte mediano se
encuentra la Typica Roja, Typica Amarilla, Bourbén Rojo y Bourbén Amarillo; y las
variedades de porte alto son: Maragogipe, Mundo Novo y Columnaris (Tapia, 1996). La
discrepancia en porte de la variedad Typica en Cerro Cuate, respecto a lo que reporta
la literatura podria explicarse por las condiciones ambientales particulares que
prevalecen en esta region y en las cuales esta variedad presenta un mayor porte.

7.2.3 Plantacion

En la comunidad del Cerro Cuate, no existe una planeacibn en la siembra
sistematizada, se realiza por costumbre y conocimiento tradicional que han dejado los
ancestros de los productores y se siguen repitiendo las mismas practicas que les ha
dado buenos resultados en la siembra.

El tipo de suelo, el clima, la distancia de planta a planta, con sombra o exposicion solar,
son caracteristicas que de una forma se deben de considerar en la siembra de las
plantas de café. Pero en este caso particular de las parcelas de la comunidad del Cerro
Cuate no se consideran, ya que los productores lo hacen de acuerdo a las necesidades
y la disposicion de recursos con que cuentan, como son superficie disponible y la

pendiente del terreno.
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Para realizar la siembra de café los productores inician en el mes de mayo,
construyendo las cepas o pozos de una medida de 40 cm de ancho y 40 cm de
profundidad (Figura 7.12). En las plantaciones establecidas, s6lo se resiembra los
espacios que estan vacios y cuando el terreno esti totalmente baldio se trazan las

cepas a una distancia entre planta y planta de 1.5 m e igual distancia entre surcos.

Figura 7.12 Elaboracién de cepas para la siembra de nuevas plantas de café.

Los productores, por su cosmovision y practicas tradicionales, realizan trasplantes o
plantaciones en el mes de junio, al igual que la siembra durante los cinco dias de
influencia de la luna creciente y menguante. La época de plantacion del café, de

acuerdo a la opinion de los productores, la pueden realizar en el mes de junio (82%), en
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junio o en julio cuando la luna esta tierna (9%) y otros productores sefialaron que

realizan la siembra en el plazo de junio a agosto (9%) (Figura 7.13).

® junio
B jun-jul (luna tierna)

¥ jun-ago

Figura 7.13 Opinion de los productores respecto al mes siembra de las plantas de café.

La distancia de siembra entre planta y planta varia de un productor a otro, la mayoria
(36%) utilizan una distancia de 1.5 x 1.5 m, otros (27%) siembran con una distancia de
2.0 x 2.0 m, y otros sefialaron distancias diferentes y combinadas que van desde 1.0 x
1.0 (4.5 %), 1.5 x 2.0 (4.5%), 2.0 x 2.0 — 3.0 x 3.0 (5%), 2.5 x 2.0 (4.5%), 2.2 x 3.3

(4.5%) (Figura 7.14). La densidad de las plantas promedio por hectarea es de 1844.
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m2.2-33

m2.0x2.0
W 2.5x2.0
m1.5x1.5
M 2x2-3x3
m1.5x2.0
®1.0x1.0

W no contestaron

Figura 7.14 Distancia de siembra de las plantas de café por los productores de Cerro

Cuate, lliatenco, Gro.

7.2.4 Ciclo de vida de la planta

El tiempo que tardan las plantas de café desde el trasplante hasta la primera cosecha,
es en promedio de cuatro afios, obteniendo una cantidad minima de café en los
primeros afios. Aunque algunos productores (36%) mencionaron que la primera
cosecha se realiza en un periodo de 2 a 3 afios, otros sefialaron (32%) un periodo de
3.5 a 4.5 afios y otro grupo de productores (32%) sefalaron que el periodo de cosecha

es de 5 a 6 afos (Figura 7.15).
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Figura 7.15 Edad de las plantas a la primera cosecha de café en Cerro Cuate, lliatenco,
Gro.

Respecto a la maxima productividad de las plantas, se sefial6 que en promedio es de
alrededor de ocho afos, en donde se observan plantas muy productivas como la

mostrada en la Figura 7.16.

Figura 7.16 Planta con fruto de café cereza.

58



Aunque la mayoria de los productores (41%) sefialaron que la maxima productividad se
obtiene entre los 5.5 a 7.5 afios, algunos mencionaron que entre los 8 a 10 afios (32%),
otros comentaron que entre los 3 a 5 afios (18%) y una minoria (9%) sefialé que entre
los 15 a 30 afios (Figura 7.17). Considerando el tiempo que transcurre desde la
floracion de la planta hasta la cosecha del fruto de café cereza, es de aproximadamente
ocho meses, lo que coincide con Garcia y Olaya (2006), la recoleccion de la cereza de
la especie ardbiga, se realiza de 6 a 8 meses después de la floracion.

En el ciclo de vida de las plantas, la renovacion de los cafetales es una de las etapas

finales, y la llevan a cabo en un tiempo de 12 afios.

15-30 aflos
9%

3-5anos
18%

Figura 7.17 Porcentaje de productores en relacion al numero de afios en el que

obtienen la maxima produccion de café.

7.2.5 Manejo agronémico
7.2.5.1 Fertilizacién
El 86% de los productores aplican abono a sus cafetales, de los cuales 77% recogen

la hojarasca del cuajinicuil, de la misma planta o de otros arboles que existen a sus
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alrededores y la colocan al pie de la planta, la minoria (9%) de los productores utilizan
el estiércol de chivo y un grupo de productores (14%), no aplica absolutamente nada

(Figura 7.18).

W hojarasca
H estiercol

¥ no aplica

Figura 7.18 Porcentaje de productores en relacion con el tipo de abono que utilizan
para las plantas de café.

7.2.5.2 Plagas y enfermedades

La enfermedad de mayor impacto en los cafetales de la comunidad de estudio es la
roya (45%), también se menciono la incidencia de ojo de gallo y mancha de hierro (9%)
y un grupo menor de productores sefialaron la presencia de roya con mancha de hierro
(4.5%). Otra parte de los productores (18%) comentaron que sus cafetales no
presentan problemas de plagas y enfermedades, algunos productores (14.5%) no

contestaron (Figura 7.19).
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B no presenta

B 0jo gallo-manchade
hierro

M roya- mancha de hierro

LER W roya
270

B ojode gallo

¥ no contestaron

Figura 7.19 Enfermedades mas frecuentes en los cafetales.

De los productores de Cerro Cuate, la mayor parte (73%) no controla las enfermedades
gue presentan sus plantas, s6lo una minima parte (4%) controlan las enfermedades, y

hubo un grupo de productores (23%) que no respondié a la pregunta (Figura 7.20).

4.0%

M si controla
® no controla

# no contestaron

Figura 7.20 Porcentaje de productores en relacién con el control de enfermedades en

las plantas de café.
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Respecto a la incidencia de plagas, 95% menciond que la broca es la plaga que se
presenta en mayor abundancia, y la manera mas frecuente de cémo la controlan es a
través de trampas (64%), otro grupo de productores (23%) sefialé que utilizan trampa y
polvo quimico, algunos no la controlan (9%) y un grupo menor (4%) no contesto (Figura

7.21).

® trampa
B trampa y polvo quimico
¥ no contesto

® no controlan

Figura 7.21 Tipo de control de plagas en las plantas de café.

La Broca (Hypothenemus hampei) del café es una de las plagas mas relevantes a nivel
mundial y también, es la plaga que mayor dafio ha causado en la cantidad y calidad del
grano de café (Montilla et al., 2006).

7.2.5.3 Podas en el manejo de cafetales

El manejo de los cafetales a través de la poda es una practica necesaria para controlar
el crecimiento del cafeto y favorecer la cantidad de grano cosechado. En Cerro Cuate la
mayoria de los productores (86%) realizan podas a sus plantas de café en el mes de

marzo o abril de cada afio (Figura 7.22), esto se realiza después de cada corte de café.
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W si podan

M no contestaron

Figura 7.22 Porcentaje de personas que podan las plantas de café.

El tipo de poda que generalmente hacen los productores es de formacién (82%) y sélo
una minoria efectda podas de renovacion (4%), este tipo de poda es muy recomendable
para mantener una produccién alta y rentable por unidad de superficie. Si no se
renueva el cafetal la produccion declina afio tras afio, debido a la competencia por
espacio, luz, recursos, y ademas, como efecto del deterioro fisico de las plantas (Arcila

et al. 2007), y el 14% no realiza esta actividad (Figura 7.23).
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m formacion
M renovacion

¥ no contestaron

Figura 7.23. Podas de formacion y renovacion.

7.3 Practicas de cosechay post-cosecha

7.3.1 Recoleccion y seleccion del café

La recoleccion y seleccion del café es una actividad determinante para que el grano sea
de calidad, por lo consiguiente en la comunidad del Cerro Cuate, los productores de
café recolectan el aromatico una vez al afio, cuando la cereza esta roja y lo hacen en
un rango de cinco meses de noviembre hasta febrero, esto se debe a la altitud en las
partes donde hay poca altura, sobre el nivel del mar (msnm), el fruto madura mas
rapido y caso contrario ocurre si el cafetal se encuentra en un terreno mas alto, donde
la maduracioén es tardia. En el periodo de cosecha se pueden llegar a realizar de uno a
dos cortes, lo cual concuerda con lo que reportan Garcia y Olaya (2006), quienes
mencionan que el café cereza se recolecta de una a dos veces cuando alcanza un color

rojo.
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El corte de las cerezas se realiza a mano y se recomienda que se tome una a una las
cerezas maduras y se desprendan de la rama con cuidado sin afectar los que todavia
no estan maduros. Respecto al nimero de cortes de café que realizan en la comunidad
de Cerro Cuate, la mitad de los productores (50%) realiza dos cortes, algunos (36%)
s6lo hacen un corte, otros (5%) realizan tres cortes, otro grupo de productores (5%)
llega a efectuar de dos a tres cortes y una minoria (4%) no supo que contestar (Figura

7.24).

¥ solo un corte
B dos cortes

W tres cortes
Bdosatres

¥ no contesto

Figura 7.24 Porcentaje de productores en relaciéon con la cantidad de cortes de la

cereza de café.

La mayor parte de los productores (73%) cortan el café maduro, y aunque las buenas
practicas de cosecha de café recomiendan evitar el corte de frutos tiernos, secos o
dafados, una parte de los productores (23%) lo cortan mezclado, tanto granos maduros
como secos Yy la minima parte (4%) no contestd (Figura 7.25). De acuerdo a Garcia y
Olaya (2006) la recoleccién sélo debe hacerse de las cerezas que alcanzan un color

rojizo, es decir, hasta que todos los frutos maduran completamente. La recoleccion del
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café cereza colombiano se realiza de forma manual y selectiva, desprendiendo los
frutos maduros, esta es una labor dificil, ya que en una misma rama es posible localizar

frutos en diferentes estados de madurez e incluso flores (Sandoval et al., 2007).

4%

B solo maduro
B maduroy seco

B no contesto

Figura 7.25 Porcentaje del estado de madurez de la cereza para el corte.

En relacion al rendimiento de café los productores encuestados comentaron que en
promedio de cada arbol obtienen 3.7 kilogramos de cereza madura en un afio. Lo cual
podria considerarse un rendimiento de medio a bajo, ya que de acuerdo con un estudio
realizado en Venezuela sobre el potencial de rendimiento de café por planta, la
produccion varia de acuerdo a la edad de la plantacién (Bustamante et al., 2004), por
ejemplo se mostré que plantas de 1-2 afios producen de 2.8 a 6.9 kg/planta, plantas de
2-3 afios tienen una produccién de 3.1 a 10.15 kg/planta, mientras que plantas de 4
afios en promedio producen de 3.0 a 7.7 kg/planta.

Respecto a la seleccién del café, la mayoria de los cafeticultores (59%) si realiza esta
actividad, otro grupo (32%) no lo selecciona, y algunos productores (9%) no

respondieron la pregunta (Figura 7.26). Para controlar la humedad del grano del café
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durante el secado no existe una técnica sofisticada, la hacen manualmente en los

asoleaderos, con base a la experiencia de los productores.

B selecciona
W no selecciona

no contesto

Figura 7.26 Porcentaje de productores en relacion con la seleccion de la cereza de
cafe.

7.3.2 Beneficio y secado

En relacion con el tipo de beneficiado que realizan los productores en la comunidad de
Cerro Cuate, éste es por via seca (91%), una pequefia proporcion lo realiza
simultdneamente por la via himeda y seco (4.5%) y finalmente hubo personas que no

contestaron el planteamiento (4.5%) (Figura 7.27).
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91.0%

Figura 7.27 Porcentaje de productores en relacion con el tipo de beneficiado.

Para la transformacion del café, aproximadamente 55% de los productores cuenta con
equipo, sin embargo, hay una proporcion considerable (36%) que no cuenta con algun
tipo de equipo para transformar el café. La gran mayoria de cafeticultores (96%) seca
su café en asoleaderos de traspatios, donde el suelo es de concreto o tierra, pero sobre
esto colocan costales, plasticos o petates para secar el café cereza.

El 86% utiliza el mortero para pilar su café, el 5% no lo utiliza y el 9% no contesto la
pregunta. El 77% obtiene el café capulin o también se conoce como café bola y el 23%
no respondieron la pregunta planteada.

Como ya se describio anteriormente, la mayor parte de los productores de la comunidad
del Cerro Cuate realizan el beneficiado seco, a través de cortar el café cereza y secarlo
en los asoleaderos (Figura 7.28) hasta que el grano esta en término medio, que lo
determinan de forma tradicional, rompiendo la semilla con los dientes hasta que sea

gquebradiza.
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Durante el procesamiento del café por via seca se obtiene café “capulin”, que es la
base del café oro natural para el consumo nacional. Este es el tipo de procesamiento
que mas se practica en la Sierra de Atoyac de Alvarez, Guerrero. Una vez cortada la
cereza se tiende en asoleaderos de tierra, para que se deshidrate y seque con los rayos
del sol; este proceso es mas tardado para el secado del fruto. El tiempo de secado
varia segun la temperatura ambiente y altitud, hay lugares donde tarda hasta 15 dias,

mientras que en zonas bajas tarda soélo 8 dias (Tapia, 1996).

Figura 7.28 Asoleadero de café en la comunidad de Cerro Cuate.

El equipo que utilizan la mayoria de los productores para realizar el morteado del café

capulin (eliminacion de la cascara seca), es un aparato que lleva por nombre “pilén” o

“mortero” (Figura 7.29).
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Figura 7.29 Mortero para el café capulin.

En el andlisis de la transformacion de la cereza en café oro, pergamino o café bola, del
100% de los productores de café, una gran parte de ellos (77%) consideran que es
redituable transformar la cereza en café bola o capulin y un 23% lo transforma en otro.
Aunque también del 100%, una gran mayoria (73%) lo transforma en café oro o café
verde y soOlo el 27% no lo hace. Finalmente, del 100% so6lo una minoria (23%)
transforma su café cereza en café pergamino y el 77% lo hace en distinta forma, este
porcentaje bajo es por los altos costos de mano de obra, por falta de un equipo y por el

bajo precio de venta (Figura 7.30).
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Figura 7.30 Transformacion de la cereza en café oro, café pergamino o café bola.

7.3.3 Tostado y molienda

El café que se usa para el consumo diario, es principalmente el oro, que es el café al
gue solo se le han separado las distintas envolturas a través del proceso de
descascarillado, al cual le hacen un tueste de manera tradicional, utilizando el comal de
barro, lo que a veces no permite que el tostado sea uniforme y a la vez no hay un
control de temperatura, por consiguiente hace dificil el manejo de los diferentes tonos
de tueste (Figura 7.31).

Finalmente, de la misma forma tradicional, el molido se realiza de acuerdo a sus
facilidades, pueden disponer de un molino mecanico o metate con metlapil, dejando el

café tostado en un molido por lo regular en una textura fina.
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tuesta en comal no tuesta no contesto

Figura 7.31 Forma tradicional de tostado.

7.3.4 Venta

En su mayoria, el café que se produce es vendido a granel directamente a los
intermediarios, dejando solamente lo necesario para el autoconsumo de la familia. La
generalidad de productores (68%) vende su café en la presentacion de café bola o
capulin, una minoria (4.5%) comenté que la forma de cdmo venden su café es en la
presentacion de café bola, pergamino y oro, otro grupo de productores (4.5%)
comentaron que lo venden en café bola y pergamino, y el 23% no contestaron la
pregunta (Figura 7.32). Antes de la venta del café, los productores apartan unos kilos

como reserva para el autoconsumo durante todo el afio y esperar la proxima cosecha.
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Figura 7.32 Venta de café en diferentes presentaciones.

En la cabecera municipal de lliatenco es donde se concentran las organizaciones para
la compra de café. De acuerdo al estudio realizado en la comunidad Cerro Cuate, gran
parte de los cafeticultores (50%) venden sus café con la organizacion ARIC (Asociacion
Rural de Interés Colectivo R.L. y C.V.), otro grupo de productores (23%) lo venden a la
organizacion Cafeco, unos cuantos (14%) se lo venden a la Unién de Ejidos, la minoria
(9%) se lo vende a la Organizacion Mixtrui y finalmente (4%) no contest6 (Figura 7.33).
El Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo (PNUD, 2007), menciona la
existencia de diferentes organizaciones que se dedican a la compra del aromético, tal
como: la Unién de Ejidos, la Luz de la Montafia, la Unién Regional Campesina, la Triple
S. Unién de Dos Rios, Paraiso de la Montafia, Cafeco y Productores de Café de
Calidad de lliatenco, aunque los cafeticultores de la comunidad de Cerro Cuate so6olo

comercializan con algunas de estas asociaciones.
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Figura 7.33 Empresas Comercializadoras de Café, en el municipio de lliatenco.
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VIIl. DISCUSION GENERAL

En la comunidad del Cerro Cuate del municipio de lliatenco, el cultivo de café tiene el
potencial de ser mas rentable, siempre y cuando se realice adecuadamente el “manejo
del cultivo”, ya que las caracteristicas climatoldgicas y de suelo son apropiadas, para
una mayor productividad de la cafeticultora. Las condiciones de clima predominantes en
el municipio de llianteco son el cédlido subhimedo, semicdlido y templado, con una
temperatura media anual de 20°C, donde el régimen de lluvias se presenta en los
meses de junio a septiembre, con una precipitacion media anual que oscila entre los
1,800 y 2,400 milimetros (PNUD, 2007); dichos climas se enmarcan dentro de los
climas deseables para el cultivo del café, y de forma ideal requieren una altitud entre
1200 y 2000 msnm dependiendo de la latitud tropical o subtropical (Fischersworring, vy
RoBkamp, 2001). A este respecto, el rango altitudinal del municipio de lliatenco oscila
desde 800 msnm en el limite sur hasta 2800 msnm en las cumbres de los Cerros
Cuate, Cerro Escalera, Cerro Cabeza de Tigre y Cerro La Uiia (PNUD, 2007). Lo cual
sugiere que el cultivo del café en la comunidad de Cerro Cuate se encuentra en un area
de cultivo marginal en relacién con la altitud.

De acuerdo a las descripciones que hacen Moguel y Toledo (1996) sobre los sistemas
de produccion de café en México, el tipo de sistema de cultivo que prevalece en Cerro
Cuate pertenece al sistema rustico de montafia, donde el café se siembra bajo la
vegetacion original, junto con otras especies de utilidad como arboles frutales o de
madera. La produccidn la realizan principalmente hombres (77.3%), y el mayor nimero

de productores se encuentran en un rango de edad entre 56 y 70 anos. Cabe sefialar
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que el mayor numero de parcelas tiene en promedio una extension de dos hectareas,

lo cual los ubica como campesinos de pequefia escala, que carecen de capital

suficiente para poder producir (Peteers et al., 2003). Con los datos obtenidos en este

trabajo se logrd describir las principales caracteristicas del proceso de produccion,

beneficiado y comercializacion del cultivo del café de las parcelas del Cerro Cuate. En

el Cuadro 8.1 se concentran los resultados mas importantes que caracterizan a la forma

de producir,

cosecha.

establecer y manejar los cafetales y las practicas que realizan post-

Cuadro 8.1 Principales caracteristicas del proceso de produccion, beneficiado y

comercializacion del cultivo del café de las parcelas del Cerro Cuate, llianteco Guerrero.

l. Produccion del café

Especies y | Predomina la | Productores: Variedad de mayor
variedades especie Coffea | 18% -1 variedad | calidad: Typica
arabica. Variedades | 32% -2 | Variedad de
gque se cultivan: | variedades maximo
Caturra, Mundo | 18% -3 | rendimiento:
Novo, Typica, | variedades Caturra
Garnica y Bourbém 32% -4
variedades
Ciclo de vida de la| Cuatro afilos en | Primeracosecha | Maxima
planta promedio desde el | 36% 2 a 3 afios productividad
trasplante hasta | 32% 3.5 a 4.5|18% 3ab afios
primera cosecha afos 41% 55 a 7.5
32% 5 a 6 afos afos
32% 8 a 10 afos

9% 15 a 30 afios

Elementos que | La cantidad de café | Se realiza la| Se realiza de uno a
intervienen en la | cereza que produce | cosecha sélo una | dos cortes por cada
produccion de la|la planta en | vez al afio. periodo de
plantay el cultivo promedio es de 3.7 cosecha.
kilogramos.
Il. Establecimiento y manejo de cafetales
Siembra | Epoca de siembra | Intercala con | Distancia entre
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82% mes de junio
9% junio o julio, luna
tierna

9% junio a agosto

otras plantas:
68% café-platano
4.5% café-frutas

4.5% café-maiz-
frijol

23% no supo
contestar

planta
36% 1.5x1.5m
27% 2.0x2.0m
45% 1.0x1.0m
45% 1.5x2.0m
5% 2.0x2.0m
3.0x3.0m
45% 25x20 m
45% 2.2x3.3m

Arbol para sombra

El arbol de
cuajinicuil, lo utilizan
como sombra para
las plantas de café.

No es lo uUnico,

sino seria un
sistema
comercial 'y no

seria tradicional

de
de

Sistemas
propagacion
plantas de café

Semillas

59% pie del cafetal.
23% viveros

18% ambos

Manejo agronomico

Abono
77%
hojarasca
9% estiércol de chivo
14% no aplican

recogen

Enfermedad

45% roya

9% ojo de gallo y
mancha de hierro

45% roya Yy
mancha de
hierro.

18% no presenta
9% ojo de gallo

Control de Plagas
64% Trampas

23% Trampa Yy
polvo quimico

9% no controlan
4% no contestaron

14.5% no
contestaron
Podas en el manejo | 86% realizan podas | 82% formacién
de cafetales 14% no realizan | 4% renovacion
podas 14% no realiza
esta actividad
[I. Practicas post-cosecha
Recoleccidn y | No. de Cortes Seleccion Estado de madurez
seleccion del café 50% dos cortes 59% seleccionan | 73% café maduro
36% un corte 32% no | 23% maduros Yy
5% tres cortes selecciona secos
5% dos a tres cortes | 9 % no | 4% no contesto
4% no contestaron contestaron la
pregunta
Beneficio y secado Dos via de beneficio: | Equipo; Beneficiado:
91% Seco 55% cuentan con
4.5% Humedo equipo 77% café capulin
45% Nocontestd |36% No cuenta | 73% café oro
con equipo 23% café
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pergamino

Tostado y molienda | 23% tuesta en comal
para autoconsumo
46% no tuesta

31% no contesto

Venta Presentacion: 50% ARIC
68% café capulin 23% CAFECO
45% café bola, | 14% Union de
pergamino y oro Ejidos
23% no contestaron | 9% Organizacion
Mixtrui

4% no contesto

Existen diferentes factores que determinan la calidad intrinseca del café, que incluyen
agentes agroclimaticos, especie, variedad y manejo del cultivo. Asi, la calidad del grano
de café oro depende de ciertos factores que pueden ser controlables o no controlables,
los cuales impactan en las diferentes etapas desde la produccion hasta el tueste y
almacenamiento del café. EI Cuadro 8.2 concentra las principales limitantes
relacionadas con las diferentes etapas que inciden en el sistema de produccion de café
y que impactan en la calidad y cantidad que se obtiene, considerando los resultados de
la encuesta aplicada a los productores de café en la comunidad de Cerro Cuate en
funcidn de los factores no controlables y controlables que existen en cada etapa de

acuerdo con el Consejo Mexicano del Café A.C (2002).
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Cuadro 8.2. Principales limitantes en relacion con los factores (controlables y no

controlables) que inciden en la calidad y cantidad de la produccion del café en la

comunidad de Cerro Cuate.

Etapa Factores
No Limitantes
controlables Controlables
Produccién Clima. Se | Variedad Falta de planeacién para

relaciona con | cultivada realizar un buen cultivo.

la altitud sobre

el nivel del mar Existen areas reducidas vy

y latitud accidentadas para el cultivo

de cafe.

Altitud. La | Fertilizacion No se utiliza algan abono bajo

latitud  influye un tratamiento especial, solo

enla utilizan las hojas que caen de

acidez y los arboles.

dureza del

grano

Fendmenos Control de | Baja asesoria para el control

naturales, plagas de plagas y enfermedades.

principalmente Por lo tanto no hay control.

heladas o]

sequias

Suelos Sistema de | Es diverso el cultivo bajo sol o
cultivo (sol o | sombray en especifico no hay
sombra) un control de las areas con

estas condiciones.

Control de | No hay programas para el

malezas control de malezas.

Podas Insuficientes podas de
renovacion  para mantener
una produccion alta y rentable
por unidad de superficie.
Reduccion de produccién por
bajos precios, cambio
climaticos, plagas y
enfermedades

Cosecha Fermentacién | Recoleccién No es rentable hacer varios
del fruto por|so6lo del fruto|cortes para seleccionar solo
proceso natural | maduro. grano maduro, por lo tanto.
de las enzimas s6lo hacen de dos a tres
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naturales.

cortes, incluyendo a veces lo
verde.

Beneficiado
hiumedo

Beneficiado en
un lapso no
mayor a ocho
horas

Por falta de condiciones y
tecnologia, es muy bajo el
porcentaje de cafeticultores
que realizan este tipo de
beneficiado, la produccién de
café pergamino es muy baja

Despulpe  con
maquinaria bien
ajustada para no

La minima parte de
productores que realizan este
beneficiado, es a través de

rasgar el | una despulpadora manual.
mucilago ylo

pergamino

Fermentacion La fermentacion lo realizan de
enzimatica forma rustica, las condiciones

no son las adecuadas.

Uso de agua
limpia

No hay un metodo para tratar
el agua que se utiliza,
contamina los arroyos.

Tiempo de
fermentado

No tienen un método que
permita controlar el tiempo y
determine la fermentacion.

El bajo precio del kilogramo
de pergamino, hace que no le
den importancia a este
beneficiado y el trabajo que
implica.

Beneficiado
seco

Remocion del
café secado al
sol para obtener

No se controla la humedad a
un porcentaje estandarizado
(recomendado 12%)

la humedad
deseada
Tiempo de | El tiempo lo determina cuando

exposicién al sol

se hace quebradizo el grano.
No hay un tiempo definido, ya
que a veces se presenta el
dia nublado.

Buena seleccién
de los granos
por tamafo,
densidad, color,
humedad, etc.

En el Cerro Cuate Ilos
cafeticultores no tienen esta
forma de seleccion de granos.

El secado es a la intemperie y
en piso rustico, por lo tanto.
se contamina facilmente.

El beneficiado seco es mucho
mas barato en precio por
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kilogramo.

Almacenamiento

Equilibrio entre
el agua del
grano y la
humedad del

En cuanto esta listo el grano,
realizan la venta y muy poco
tiempo est4 almacenado.

ambiente

Control de | No hay un método de control
microorganismo | de microorganismos y plagas.
sy plagas

Intercambio de
olores

No tienen relevancia en
intercambio de olores.

Tueste y
almacenamiento

Uniformidad de
los granos

No realizan el tueste para
comercializar, so6lo para el
autoconsumo y en comal, por
lo tanto no es uniforme el
fueste.

Distribucion del

calor y
temperatura
interna del
tostador
Enfriamiento
Envasado al
tiempo de
consumo
Almacenado en
condiciones
Optimas de
humedad,

temperatura y
luz

En la comunidad del Cerro
Cuate no hay tostador.

En relacion con la comercializacion algunas de las principales limitantes que se

detectaron fue la presencia de intermediarios que pagan a muy bajo precio el kilogramo

de café, en cada cosecha existe incertidumbre por el movimiento de precios, existe una

nula organizacion comunitaria de los cafeticultores del Cerro Cuate para mejorar sus

condiciones como productores, y tampoco le dan otro valor agregado al grano para

mejorar el precio del producto.
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IX. PROPUESTA DE MEJORA

Como propuesta para favorecer el proceso de produccién, beneficio y comercializacion
del cultivo de café en las parcelas del Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero, y basado en las

principales limitantes detectadas se sugieren las siguientes alternativas:

1. Realizar la renovacion de las plantaciones (resiembras) con 12 afios de edad. Para
lo cual se recomienda establecer viveros de plantas de café para la realizar la
sustitucion de las plantas viejas. Ademas, de realizar resiembras por afios
consecutivos, un cuarto de la plantacion en el primer afio, otro cuarto en el siguiente
y asi continuar hasta renovar toda la plantacion.

2. Buscar asesoramiento técnico de instituciones gubernamentales o0 no
gubernamentales para el manejo del cultivo, en el proceso de beneficiado y en la
parte de la comercializacion. O bien, formar técnicos comunitarios para dar
capacitacion en las actividades de manejo de las parcelas y transformacion del
café.

3. Fomentar y difundir la produccion del café organico, con un enfoque de cadena
productiva, para eventualmente buscar la certificacion de las parcelas, y asi poder
darles un valor mayor, confianza en la produccion y comercializar el café en un
mercado mas amplio.

4. Promover la organizaciéon entre los productores como una forma de tener mejores
beneficios comunes. Por ejemplo, para la transformacion del café o bien para
obtener equipo o infraestructura para el beneficiado.

5. Buscar el apoyo econémico o social para establecer asociaciones de productores.

Por ejemplo, para gestionar recursos o bien para negociar mejores precios por
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compra de mayoreo de los insumos, equipo para uso en sus cultivos y el
beneficiado de café.

A largo plazo, una vez ajustadas la mayoria de problemas de organizacion,
produccién, y lograr un café de buena calidad y uniforme, se podria considerar el
disefio de una cadena de cafeterias en lugares estratégicos en las regiones
aledafas, en donde exclusivamente se consumiera el café cultivado en las parcelas

del Cerro Cuate, lliatenco, Guerrero.
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X. CONCLUSIONES

Con los resultados de este estudio la hipétesis de trabajo fue comprobada vy se
establece que la forma de producir café en las parcelas del Cerro Cuate, lliatenco,
Guerrero; se ve influenciada por las practicas tradicionales que realizan en la

comunidad con escaso apoyo de tecnologia.

El sistema de produccién de café es el de sistema rustico de montafia en el que

principalmente se encuentra intercalado con diferentes especies de platano y frutales.

El proceso de produccion en Cerro Cuate sigue las practicas culturales que por afos

se transmiten en la comunidad, como las siguientes:

La mayoria de productores obtienen sus plantulas de café de las germinadas bajo los
arboles. La principal especie de café que utilizan es Coffea arabica, y las variedades
gue cultivan en orden de importancia son Typica, Caturra, Mundo Novo, Garnica y
Bourbon. Las variedades que tienen mayor rendimiento en Cerro Cuate son Caturra
(42%), Mundo Novo (26%) y Garnica (23%); y las de menor produccion Typica (6%) y

Bourbon (3%).

La mayoria de productores efectdan la primera cosecha a los dos o tres afios de edad
de la planta. La maxima productividad de café se obtiene entre los 5.5 y 7.5 afios de

edad de la planta, y la renovacion de las plantas la realizan en un periodo de 12 afios.

En manejo agrondmico, la mayoria de productores aplican a sus plantas abono
organico (tierra de hojarasca seca). La enfermedad de mayor impacto es la roya, pero

no aplican algun sistema de control. La broca es la plaga de mayor incidencia y la
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controlan principalmente a través de trampas. Las podas del café son principalmente de

formacion y las realizan de marzo a abril después de cada corte de café cereza.

En la cosecha, el café se recolecta una vez al afio con uno o dos cortes en el periodo
de noviembre a febrero. La mayoria de los productores (73%) cortan el café maduro,
pero otra parte (23%) lo recolecta mezclado. El rendimiento de café en promedio es de

3.7 kg por planta por afo.

En post-cosecha, la mayoria de productores seca su café en asoleadores de traspatio,
en las zonas bajas en un periodo de 8 dias, y en las zonas altas hasta en 15 dias. La
transformacion del café la realizan principalmente a través del beneficiado por via seca,
y para el morteado se utiliza el pildbn o mortero. La mayor parte de los productores no
tuesta el café, y cuando lo realizan lo hacen principalmente en comal de barroy la

molienda la realizan en molino mecanico o en metate.

El café se vende en su mayoria como café bola o capulin, preferentemente a granel y a
intermediarios como la organizacién ARIC (Asociacion Rural de Interés Colectivo R.L. y
C.V, a la organizacion Cafeco, a la Union de Ejidos y una minoria a la Organizacion

Mixtrui.

Dentro de los principales factores detectados que limitan la produccién y calidad del
café en la comunidad de Cerro Cuate se tienen: que existe una falta de planeacion para
realizar un buen cultivo, no se cuenta con asesoria para el manejo de plagas y

enfermedades.

Existe diversidad en la forma de realizar el cultivo, ya sea bajo sol o sombra, sin un

control. Insuficientes podas de renovacion para mantener una produccién alta y
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rentable. Se carece de programas de renovacion de plantas. No se realiza seleccion

para cosechar s6lo grano maduro.

Escasa tecnologia para obtener café pergamino por el beneficiado himedo, y en el
beneficiado seco, que es el que realizan principalmente para transformar el café, no
cuentan con una forma sistematizada para uniformizar el porcentaje de humedad. No se
realiza la seleccion de granos por tamafio, color o humedad, lo que restringe la
obtencion de café de diferentes calidades. El secado es a la intemperie lo que favorece
la contaminacion del café durante el almacenamiento. Aunque la mayoria de
productores no tuestan el café, cuando lo realizan lo hacen en comal de barro lo que no

permite tener un tostado uniforme.

En la comercializacion, se presentan intermediarios que pagan muy bajo el precio del
café, en cada cosecha existe incertidumbre por el movimiento de precios, existe una
nula organizacion comunitaria de los cafeticultores del Cerro Cuate para mejorar sus
condiciones como productores, y no le dan valor agregado al grano para mejorar los

precios del producto.

86



XI. LITERATURA CITADA

Alvarado MC, Juarez HT, Ramirez BV. 2006. La comercializacion de café en una

comunidad indigena: Estudio en Huehuetla, Puebla. Ra Ximhai. 2(002): 293-318.

Alvarado SM, Rojas CG. 2007. El cultivo y beneficiado del café. 2da. Reimpresion.

Editorial Universal Estatal a Distancia, San José de Costa Rica. 184 p.

Arcila PJ, Farfan VF, Moreno BA, Salazar GLF, Hincapié GE. 2007. Sistemas de

produccion de café en Colombia. Cenicafé. 309 p.

Arellano GR, Pineda CN, Ligia BS, Jaimes CE. 2008. Tipos de utilizacion de la tierra en
areas cafetaleras, microcuenca del rio Monaicito, estado Trujillo-Venezuela.

Revista Geografica Venezolana, 49(1): 43-56

Blanco M, Corrales C, Chevez O, Campos A. 1995. El crecimiento y rendimiento del
frijol comun (Phaseolus vulgaris L.) como cultivo intercalado con café (Coffea

arabica L.). Agronomia Mesoamericana, 6: 134-139.

Bustamante J, Casanova A, Roman N, Monterrey C. 2004. Estimacion temprana del
potencial de rendimiento en café (Coffea arabica L.) Var. Bramon |. Bioagro,

16(1): 3-8.

Castro Esteban y Diaz Manuel. 2005. Plan Rector del Sistema Producto Café del

Estado de Guerrero. Junio 2005. SAGARPA-INCA Rural

Castro-Tanzi S, Dietsch T, Urena N, Vindas L, Chandler M. 2012. Analysis of

management and site factors to improve the sustainability of smallholder coffee

87



production in Tarrazu, Costa Rica. Agriculture, Ecosystems and Environment.

155:172-181.

Cerdan CR, Rebolledo MC, Soto G, Rapidel B, Sinclair FL. 2012. Local knowledge of
impacts of tree cover on ecosystem services in smallholder coffee production

systems. Agricultural Systems. 110:119-130.
Consejo Mexicano del Café. 2002. www.sagar.gob.mxCmc.café04spl.htm, Costa Rica.

DaMatta F, Rodriguez N. 2007. Produccion sostenible de cafetales en sistemas
agroforestales del Neotropico: una vision agronomica y ecofisiologica. Agronomia

Colombiana. 25(1):113-123.

De Ketele JM, Roegiers X. 2000. Metodologia para la recogida de informacion. Madrid:

La Muralla, S.A.

De Souza HN, De Goede RGM, Brussaard L, Cardoso IM, Duarte EMG, Fernandes
RBA, Gomes LC, Pulleman MM. 2012. Protective shade, tree diversity and soil
properties in coffee agroforestry systems in the Atlantic Rainforest biome.

Agriculture, Ecosystems and Environment. 146:179-196.

Delegacion Estatal Guerrero del INMECAFE, 1993. Censo Estatal de Café. Consejo

Estatal del café, 2003.

desarrollo rural, CIESTAAM, AGAR, Alianza para el Campo, Sinder, Inca Rural y

Michigan State University. 151 p.

FIRA 2003. Situacion de la Red Café, oportunidades de desarrollo en México. FIRA-

Banco de México. México. Boletin informativo. 519(34):105.

88


http://www.sagar.gob.mxcmc.café04spl.htm/

Fischersworring HB, RoBkamp RR. 2001. Guia para la Caficultura Ecoldgica. Tercera

edicion. Editorial Lépez. Republica Federal de Alemania. Pag. 14-21

Frank E, Eakin H, Lopez-Carr D. 2011. Social identity, perception and motivation in
adaptation to climate risk in the coffee sector of Chiapas, Mexico. Global

Environmental Change 21:66-76.

Gallego-Ropero MC, Montoya-Lerma J, Armbrecht |. 2009. ¢ Es la sombra benéfica para
la diversidad de hormigas y peso del café? Una experiencia en Pescador, Cauca,
Colombia. Boletin Cientifico Centro de Museos Museo de Historia Natural. 13 (2):

106 - 116

Garcia Caceres RG, Olaya Escobar ES. 2006. Caracterizacion de las cadenas de valor
y abastecimiento del sector agroindustrial del café. Cuadernos de administracion.
enero-junio, afio/vol.19, niamero 031. Pontificada Universidad Javeriana. Bogota,

Colombia.

Gobbi JA. 2000. Is biodiversity-friendly coffee financially viable? An analysis of five
different coffee production systems in western. El Salvador. Ecological

Economics. 33:267-281.

Guarin NCA, Pachon FAA. 2012. Impacto del programa de renovacion de cafetales en
pequefios productores en Cundinamarca (Colombia). Agronomia Colombiana

30(1): 133-140.

Guhl A. 2009. Café, bosques y certificacion agricola en Aratoca, Satander. Revista de

Estudios Sociales. (32):114-125

89



Hair JF, Anderson RE, Tatham RL, Black WC. 2004. Analisis Multivariante, Pearson,

Madrid, Espafia.

Hein L, Gatzweiler F. 2006. The economic value of coffee (Coffea arabica) genetic

resources. Ecological Economics. 60:176-185.

Hernandez-Martinez G, Manson RH, Contreras Hernandez HA. 2009. Quantitative
classification of coffee agroecosystems spanning a range of production intensities
in central Veracruz, Mexico. Agriculture, Ecosystems and Environment. 134: 89-

98

INEGI. Conteo de Poblacion y Vivienda 2005. www.censo2005.0rg.mx

INEGI. Conteo de Poblacion y Vivienda 2010. www.censo02010.0rg.mx

Inforural. 2012. Café produccién nacional. 27 de junio de 2012. Consultado 17 de

marzo de 2013.http://www.inforural.com.mx/spip.php?article98085

Jha S, Vandermeer JH. 2010. Impacts of coffee agroforestry management on tropical

bee communities. Biological Conservation. 143:1423-1431.

Mancilla DGE. 2012. Aplicacién del sombrio del cafeto (Coffea arabica L.) en Colombia.

Conexion agropecuaria. 2(1):37-48.

Miranda TJ. 2005. Conocimiento Campesino en el Manejo de la Diversidad de Haba
(Vicica faba) en los Llanos de Serdan, Puebla. Tesis de Maestria, Colegio de

Postgraduados Campus Puebla. México. pp.144

Moguel P, Toledo V. 1996. El café en México, ecologia, cultura indigena y

sustentabilidad. Ciencias. 43: 40-51

90



Montilla R, Camacho B, Quintero A, Cardozo G. 2006. Agronomia Tropical. Parasitismo

por Beauveria bassiana sobre la broca del café en el estado Truijillo, Venezuela.

Muradian R, Pelupessy W. 2005. Governing the Coffee Chain: The Role of Voluntary

Regulatory Systems. World Development. 33(12): 2029-2044.

Nestel D. 1995. Coffee in Mexico: international market, agricultural landscape and

ecology. Ecological Economics. 15:165-178.

Palacios RJ. 2004. Dilemas ecolégicos-culturales en torno al café en la sierra mexicana.

Gazeta de Antropologia, 20, Articulo 24. http://hdl.handle.net/10481/7275.

Peeters LYK, Soto-Pinto L, Perales H, Montoya G, Ishiki M. 2003. Coffee production,
timber, and firewood in traditional and Inga-shaded plantations in Southern

Mexico. Agriculture, Ecosystems and Environment. 95: 481-493

Pérez PJR, Diaz CS. 2000. EIl café bebida que conquista al mundo. Universidad.

Auténoma de Chapingo. México. 151. p.

Periodico oficial del Gobierno del Estado de Guerrero. 2008. Decreto numero 571
mediante el cual se crea el municipio de lliatenco. Ultima reforma publicada en el
periddico oficial del gobierno del estado No. 6, el viernes 18 de enero del 2008.

http://www.guerrero.gob.mx/consejeriajuridica

Pineda C, Reyes C, Oseguera F. 2001. El beneficiado y calidad del café. Manual de

caficultura. 3 ed. Tegucigalpa, Honduras. 211 p.

PNUD. (Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo), 2007. Ordenamiento
Ecoldgico para el Desarrollo Sustentable del Municipio de lliatenco, Montafia de

Guerrero. Serie: ordenamientos. México. Primera edicion.
91


http://hdl.handle.net/10481/7275

Ramirez VB, Gonzalez AR. 2006. La migracién como respuesta de los campesinos ante
la crisis del café: estudio en tres municipios del estado de Puebla. Ra Ximhai.

2(002): 319-341.

Ramirez VB, Juarez JPS. 2008. Opciones econémicas Yy productivas de
reestructuracion de las unidades indigenas de produccién de café ante la crisis
agricola: estudio en la Sierra Nororiental de Puebla, México. Revista

Perspectivas Sociales. 10(2):115-138

Regalado OA. 2006. ¢Qué es la calidad en el café? Universidad Autonoma Chapingo.

México. Primera Edicion. p. 27-39

Rice RA. 2008. Agricultural intensification within agroforestry: The case of coffee and

wood products. Agriculture, Ecosystems and Environment. 128: 212-218.

Rojas SA, Hartman KU, Almonacid RM. 2012. El impacto de la produccion de café
sobre la biodiversidad, la transformacién del paisaje y las especies exoticas

invasoras. Ambiente y Desarrollo. XVI(30):93-104

Sanchez-Carrillo D, Valtierra-Pacheco E. 2003. La organizacion social para el
aprovechamiento de la palma camedor (Chamaedora spp.) en la selva

Lacandona, Chiapas, Agrociencia, 37. 545.552 p.

Sandoval N, Zulma L, Prieto O, Augusto F. 2007. Caracterizacion de café cereza
empleando técnicas de vision artificial. Revista Facultad Nacional de Agronomia-
Medellin, Vol. 60, num. 2, Universidad Nacional de Colombia, Medellin.

Colombia.

92



Santoyo H, Ramirez P, Suvedi M. 2002. Manual para la evaluacion de programas de

desarrollo rural. INCA rural, CIESTAAM-UACH, Michigan State University.

Schaus (1896). Biologia de Acharia extensa (Lepidoptera: Limacodidae) en cultivo de

café en La Montana de Guerrero, México.

Senbeta F, Denich M. 2006. Effects of wild coffee management on species diversity in
the Afromontane rainforests of Ethiopia. Forest Ecology and Management. 232:

68-74.

SIAP, Servicio de informacion agroalimentaria y Pesquera. Café: Produccion nacional.
Consultado 17 de marzo de 2013:

http://w4.siap.gob.mx/sispro/portales/agricolas/cafe/Descripcion.pdf

SIAP, Servicio de informacion agroalimentaria y Pesquera. Produccion agricola Café
cereza. Consultado 17 de marzo de 2013:

http://www.cafe.gob.mx/index.php?portal=cafe

Silva RE. 2006. Efectos locales de la produccién de café alternativo y sustentabilidad

en Chiapas, México. Revista Iberoamericana de Economia Ecoldgica. 3: 49-62.

Tapia G.1996. Economia y movimiento cafetalero. Del Inmecafé a la Autogestion en la

Sierra de Atoyac de Alvarez (1970-1984). México. Primera Edicion

Van Asten PJA, Wairegi LWI, Mukasa D, Uringi NO. 2011. Agronomic and economic
benefits of coffee—banana intercropping in Uganda’s smallholder farming

systems. Agricultural Systems. 104(4): 326-334.

93


http://w4.siap.gob.mx/sispro/portales/agricolas/cafe/Descripcion.pdf
http://www.cafe.gob.mx/index.php?portal=cafe

Vandermeer JH. 2003. The coffee agroecosystem in the neotropics: combining
ecological and economic goals. In Tropical Agroecosystems. Estados Unidos,

CRC Press. p. 159-194.

94



XI. ANEXOS

Instrumento para recabar informacion.

NOMBRE: EDAD: FECHA:

LOCALIDAD: MUNICIPIO:

OBJETIVO: Recabar informacién con respecto a las caracteristicas, labores y
condiciones de las parcelas, asi como del proceso de beneficiado del café en el Cerro
Cuate, Municipio de lliatenco, Guerrero. La informacion obtenida sera utilizada para

tesis.

INSTRUCCIONES: Contesten las siguientes preguntas abiertas (Guia para la entrevista

a productores de café)

A. Condiciones climaticas y edafoldgicas. (Esta informacién debera recabarse de
la literatura, INEGI, donde se ubique el Edo. de Guerrero y la ubicacion especifica
de la zona de estudio)

1. Mapa con ubicacion geogréfica de las parcelas
2. Mapa de temperatura
3. Mapa de Precipitacion

4. Mapa de tipos de suelo

B. Preguntas generales

1. ¢Cuantas fincas tiene y en qué lugar? 1. 2. 3.
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2. ¢(Cada parcela cuanto mide? 1. 2. 3.

3. ¢Son terrenos inclinados, medio inclinados o planos? 1. 2. 3.

4. ¢(Qué siembra en sus parcelas? 1. 2. 3.

5. ¢Por qué cree que en los ultimos afios ha bajado la produccién de café?

6. ¢Ha tenido asesoria técnica para la mejora de sus plantas?

7. ¢Le gustaria formar un grupo para mejorar la produccién y comercializar su

café?

l. SISTEMA DE PRODUCCION DEL CAFE
Especies y variedades
1. ¢Qué especie de café cultiva?
2. ¢Qué variedad o variedades?
3. ¢Cuales son de porte alto y cudles de porte bajo?
4. ¢ Cuadl es la de mejor calidad?
5. ¢Cual es la de mayor rendimiento?
Ciclo de vida de la planta
1. ¢Después del trasplante a los cuantos afos realiza la primera cosecha?
2. ¢Alos cuantos afios alcanza la planta su maxima productividad?
3. ¢Desde la floracién hasta la cosecha del fruto (café cereza), cuanto tiempo

pasa? (meses/semanas?)
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4.

¢,Cada cuanto tiempo renueva sus cafetales? ¢ Cuantos afios?

Elementos que Intervienen en la Produccion de la planta y el cultivo

1.

2.

¢, Qué cantidad de café le da cada arbol? En promedio

¢ Qué calidad de esa cantidad? ¢Cuanto de cereza y cuanto de pergamino?
(podria ser en porcentaje. Ejemplo: 40 y 60%)

¢, Cuantas cosechas de café hace al afo?

¢En cudl cosecha del afio obtiene mas café? ¢ Qué proporciones obtiene de café

en estas cosechas?

ESTABLECIMIENTO Y MANEJO DE CAFETALES

Siembra

1.

2.

8.

9.

¢, Como se planeo el establecimiento del cafetal?

¢, Qué caracteristicas se tomaron en cuenta? ¢el tipo de suelo, el clima, la
distancia?

¢, Con sombra?

¢, Exposicion solar?

¢, Qué densidad (una planta, dos plantas, que arreglo?)

¢, Realiza podas?

¢, Cuando renueva las plantas? (duracion del ciclo)

¢ Usa algun sistema de renovacion? (planta, surcos, lotes?)

¢ Cultiva el café so6lo?

10. ¢ intercala con otro cultivo? ¢ Cual cultivo?
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Cultivo establecido

1. ¢Qué tipo de sombra maneja (sol, sombra?)

2. Eliminacion y siembra?

3. Renovacion (podas de formacion, podas de produccion)

4. ¢Ajusta la densidad de plantas?

5. ¢Cuando renueva? (duracién del ciclo)

6. ¢Qué sistema de renovacion usa? (planta, surcos, lotes?)

Sistemas de Propagacion
1. ¢Cbomo obtiene sus plantulas desde siembra hasta trasplante?
2. ¢Cuanto tiempo tarda en obtener sus plantulas desde semilla?
Epoca de siembra
1. ¢En qué época del afio es mas apropiado realizar la siembra?
2. ¢Siempre la realiza en esa época?
Sistema de siembra

1. Como prepara su terreno?

2. Realiza algun tipo de trazado? Trazado al cuadro o rectangulo (Ej. plantas
1mx1m o 1.5x1.5m), trazado en triangulo, Surcos a través de la pendiente (de
acuerdo al grado de inclinacion del terreno), trazado en curvas de nivel?

Densidad de siembra

1. ¢Qué densidad de plantas utiliza? ¢ Cuéntas plantas por hectarea?
Manejo agronémico

1. ¢Utiliza abono para sus plantas de café?

2. ¢Qué abono utiliza para sus plantas?
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3. ¢Cuando hace la aplicacion?
4. ¢ Cuanto abono o fertilizante utiliza, formula?
5. ¢Cudles son las principales enfermedades del café? Ej. Roya, llagas del cafeto,
mancha de hierro, entre otras.
6. ¢Como las controla?
7. ¢Cuales son las principales plagas del café? Ej. Broca del café (gorgojo de color
negro), minador de la hoja, palomilla de la raiz, etc.
8. ¢Como las controla?
Podas en el manejo de cafetales
1. ¢Realiza podas a sus cafetales?
2. ¢Qué tipo de podas? ¢ De formacion o de renovacion?
Manejo del Cafetal
1. ¢Como programa la renovacion de su cafetal para mantener en buena
produccion sus plantas?
2. ¢Establece la longitud del ciclo de renovaciéon? Ej. Plantas de 5-8 afios

3. ¢Tiene dividida su parcela en lotes de diferentes edades?

I, PRACTICAS POST-COSECHA
Recolecciéon y seleccién del café
1. En qué momento lleva a cabo la recoleccién del café (¢,cuando madura la
cereza?¢ Qué color de cereza: amarilla, roja, ambas?)
2. ¢Cuantos cortes de café hace en sus parcelas?

3. ¢Como realiza la recoleccion del café? A mano?
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5.

6.

¢, Como hace sus corte: puro maduro; maduro con verde; maduro, con verde y
seco (arbol y suelo)?
¢, Realiza una seleccion del café? ¢ 0 utiliza todo el grano que recolecta?

¢Controla la humedad final del café? ¢ Como lo hace?

Beneficio y secado

1.

6.

7.

¢, Cual es el proceso de beneficiado del café que utiliza en sus parcelas?
¢, Beneficio seco o humedo?

¢,Cuenta con algun equipo para transformar su café?

¢, COmo seca su café?

¢ Utiliza el pilon para el morteado del café capulin o pergamino?

¢, Como obtiene el café bola o capulin?

¢, Como obtiene el café pergamino?

¢, Como obtiene el café oro o verde?

Tostado y molienda

1.

2.

5.

6.

¢, Como tuesta su café? ¢ ligero, fuerte o medio?
¢Controla la temperatura?

¢A qué temperatura realiza el tostado?

¢, Como realiza la molienda?

¢, Qué tipo de molido realiza? ¢ Fino o grueso?

¢, Como decide el término adecuado de la molienda?

Envasado y almacenamiento

1.

2.

¢Envasa su café?

¢,Cémo lo envasa? ¢ molido o en grano?
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3. ¢ Cbmo conserva su café? ¢ Como almacena su café?
Venta

1. ¢En qué presentacion vende su café?

2. ¢A quién vende su café?

3. ¢A cuanto vende su café capulin, pergamino y oro?
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